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RESUMO

Este trabalho busca compreender a importancia do manejo do acai e seus impactos
sobre o0 modo de vida do varzeiro no municipio de Limoeiro do Ajuru, na Regiao
Tocantina do estado do Paré para entender a utilizacdo do acai no cotidiano dos
ribeirinhos como geracao de renda, alimento e identidade cultural, considerando que,
apesar do uso integral, seus frutos sdo a parte mais importante utilizada pela
populacdo no aspecto econdmico. Seguiu-se a metodologia para estudar a dinamica
espacial das populagbes varzeiras, para tanto, foram feitos levantamentos
bibliograficos, além de pesquisa de campo usando, como instrumentos de coleta de
dados: observacgdes, registros fotogréaficos, entrevistas semiestruturadas aplicados as
familias varzeiras da zona rural, com enfoque na producdo, industrializacdo e
comercializacdo delimitando a temética em torno da investigacdo sobre os métodos e
técnicas utilizadas pelos ribeirinhos no cultivo do Acai. Na coleta de dados se
guestionou: Quais as mudancas mais significativas do modo varzeiro ocasionado pelo
manejo do acai no municipio de Limoeiro do Ajuru?; Quais os principais desafios e
oportunidades oferecidas pelo manejo do acai das varzeas do referido municipio? A
andlise dos dados coletados levou em consideracao o viés do modo de vida, que
designa o conjunto de ac¢des desenvolvidas por um determinado grupo humano a fim
de assegurar a sua existéncia. Ou seja, analisa a condicdo concreta da vida de um
grupo capaz de revelar a esséncia dos seus fendmenos socioespaciais. Entdo, um
conjunto de relatos de ribeirinhos-varzeiros foi produzido, valorizando as suas historias
de vida, relativas ao tempo de antes e o depois do manejo do acai em suas
localidades, contribuindo, assim, para uma melhor compreensdo da referida

problematica, aprimorando, dessa maneira, a pratica do manejo.

Palavra-Chave: Acai. Amazonia. Ribeirinho. Varzea. Sistema de Producao.



ABSTRACT

This paper aims to understand the importance of acai management and its impacts in
relation to the way of life of the wetlands locals in the municipality of Limoeiro do Ajuru,
in the Tocantina Region of the state of Para, aiming to propose guidance and
environmental education tools. It aims to investigate the use of acai in the daily life of
the riverine as income generation, food and cultural identity, considering that, despite
its full use, its fruits stand out as the most important part used by the population in the
economic aspect. To do so, a bibliographic survey was initially conducted, based on
Nogueira, Homma, Canto, Lily, Ferréo, Oliveira, Tavares, Figueirédo, Muller, etc. From
this, the methodology was followed with the intention of studying the spatial dynamics
of the varzeiros populations. Therefore, the field research used as instruments:
observations, photographic records, interviews and semi-structured questionnaires
applied to the varzeiros families of the rural zone, focusing on the production,
industrialization and commercialization delimiting the theme around the research on
the methods and techniques used by the riverside in the cultivation of acai. The data
collection followed the following questions: What are the most significant changes in
the varzeiro mode caused by the management of acai in the municipality of Limoeiro
do Ajuru; What are the main challenges and opportunities offered by the management
of acai of the floodplains of the municipality. The analysis of the collected data took
into consideration the lifestyle bias, which designates the set of actions taken by a
particular human group in order to ensure its existence. In other words, it analyzes the
concrete condition of the life of a group capable of revealing the essence of its socio-
spatial phenomena. Then, a set of reports of riparian-varzeiros was produced, valuing
their life stories, related to the time before and after the management of acai in their
localities, thus contributing to the production of scientific knowledge, providing a better

understanding about this problem, thus improving the practice of management.

Keywords: Assai. Amazon. Riverside. Wetland. Production System.
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1 INTRODUCAO

O acai € uma fruta que vem ganhando destaque nacional e internacional pela
importancia econémica para a fruticultura da regido Amazoénica. As areas de varzea
sao seu habitat natural, concentrando, assim, a maior producao de acai nas varzeas da
Amazonia brasileira, especialmente no estado do Pard, nas regides do Arquipélago
do Marajé e principalmente do Baixo Tocantins, onde possui um grande polo de
producdo e comercializacdo do fruto que mobiliza grande mercado consumidor
(NEVES et al., 2015).

O acaizeiro € uma palmeira da familia Arecaceae da espécie Euterpe -
oleracea, atingindo alturas em torno de 15 a 20 metros e 12 a 18 centimetros de
diametro (NASCIMENTO et al., 2008). E uma espécie nativa distribuida em toda a
regido Amazonica, com maior concentracdo na Amazonia Oriental brasileira,
principalmente na regido do estuario do rio Amazonas, considerada como seu centro
de origem e onde se encontram densas e diversificadas populacdes (NASCIMENTO
et al., 2008).

Nas areas de varzea se concentra a maior producao do acai paraense, sendo
imprescindivel destacar que, para o cotidiano da populacdo ribeirinha, o acai é
fundamental, uma vez que faz parte da alimentacdo de subsisténcia, e contribui para
a economia da cidade, através da producdo, comercializacdo e exportacdo dos
subprodutos (NOGUEIRA; HOMMA, 2014).

Concomitantemente, o grande consumo de agai provocou um crescimento na
procura pela fruta, gerando interesse no manejo de acaizeiros nas areas de varzeas
e também no plantio em areas de terra firme, levando a expanséo da producéo a fim
de suprir as altas demandas de importacéo e exportacéo e atender o desenvolvimento
do mercado do agronegécio do acai (HOMMA, 2014). Com isso, as praticas
tradicionais de manejo passaram a ser adaptadas e, ainda, ocorrendo a introducao de
novas formas de manejo no sistema de producao, visto que o agai € um dos poucos
produtos em que a demanda € maior que a oferta (NOGUEIRA; FIGUEIREDO;
MULLER, 2005).

Assim, considerando este modo de vida varzeiro, € importante salientar o
conceito acerca de modo ou género de vida, o qual apresenta diversas atividades
referentes a um determinado grupo de individuos com a finalidade de promover a sua
subsisténcia (CANTO; LIRIO; FERRAO, 2009).
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Logo, este estudo tem como objetivo principal investigar a importancia do
manejo do acai nas varzeas, como gerador de renda, alimento e identidade cultural e
sua influéncia sobre o modo de vida dos varzeiros no municipio de Limoeiro do Ajuru.

Portanto, esta pesquisa visa investigar o saber envolvido na producdo e
comercializagé@o do agai no cotidiano dos ribeirinhos como gerador de renda, alimento
e identidade cultural, considerando que, apesar do uso integral, seus frutos destacam-
se como a parte mais importante utilizada pela populacdo no aspecto econdémico.

Em Limoeiro do Ajuru, o acgai € principal alimento e ainda fonte de renda da
populacdo. O fato de os moradores consumirem o suco da polpa do acai durante as
refeicdes no almogo e no jantar, faz com que as batedeiras de acai' das unidades
produtoras funcionem batendo o acai pela manha e tarde. Por esse motivo, 0 consumo
dele é bastante elevado e, este tipo de trabalho € o maior gerador de empregos para
a comunidade.

Os donos dos acaizais precisam contratar pessoas conhecidas como
peconheiros? para retirar os cachos das arvores e outras pessoas para debulhar o
acai, isto é, retirar os carocos do cacho para a comercializacéo.

A safra do acai se d& entre agosto e dezembro, representando um periodo de
boa produtividade e geracéo de renda para a populacéo ribeirinha. Porém, o periodo
de entressafra, que vai de janeiro a julho, traz bastante dificuldades financeiras para
0S varzeiros, visto que somente o pescado ndo é suficiente para o sustento das
familias.

O acaizeiro, segundo Sena (2007, p. 95) “é uma das palmeiras de grande valor
tradicional, tanto econémico como social, pois ela representa a base econémica da
populagao limoeirense”. Assim, o agai para a cidade de Limoeiro do Ajuru € sinbnimo
de alimentacdao, distribuicdo de renda e cultura da comunidade local

Nesse Ultimo aspecto, 0 acai esta associado a um dos maiores festivais do
Baixo Tocantins e do Estado do Pard, o Festival do Acai Limoeirense, surgido a partir
de uma excursao em Bagre no dia 7 de setembro de 1986, quando a Associa¢céo dos

Funcionarios Publicos de Limoeiro do Ajuru (AFP) recebeu um oficio-convite para

1 Maquina despolpadeira que retira a polpa do fruto do acai para a extracao.

2 Os peconheiros sdo os responsaveis pela coleta dos cachos de acai, recebem essa designacdo em
virtude da peconha, instrumento feito das folhas do acaizeiro e utilizado nos pés durante a subida nos
pés de acai.
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fazer uma partida de futebol no municipio de Bagre e conheceram o festival local do
municipio, que inspirou os estudantes da turma do ultimo ano do ensino médio da
Escola Estadual “Jerédnimo Milhomem Tavares”, que viram 0 evento como uma 0pg¢ao
para angariar fundos para a colacdo de grau, ja que a escola ndo possuia fundos para
custear o evento, levando em consideracdo o acai como um recurso natural de
enorme importancia alimentar e financeira para a populagao local (SENA, 2007).

Assim, com esse objetivo foi fundado o Festival do Acai Limoeirense, que foi
realizado pela primeira vez, durante um unico dia, em 23 de outubro de 1986. Embora
o Festival do Acai tenha surgido com a finalidade de angariar fundos para a colacéo
de grau, a festividade se perpetuou até os dias atuais, inicialmente sob a
responsabilidade da escola que criou a iniciativa, porém, posteriormente, em virtude do
grande sucesso do festival a escola ampliou para dois dias a duracao do evento, mas
nao conseguiu mais abarcar as demandas do festival que passou a ser de
responsabilidade da Prefeitura de Limoeiro do Ajuru, que com o passar dos anos sua
realizacdo vem crescendo e ganhando mais destaque.

Assim, o evento tomou grandes dimensdes, tornando-se, patriménio cultural de
natureza imaterial para o Estado do Par4, por meio da Lei n® 7.738, de 8 de outubro
de 2013. Atualmente, o Festival do Acai é realizado em quatro dias e se tornou, com
iISso, 0 maior festival deste segmento na AmazOnia, assumindo um papel
importantissimo na expansdo cultural do povo limoeirense e da regido do Baixo
Tocantins. Durante o festival sdo vendidas comidas tipicas da regido, suco, pudim,
licor, bombom, bolos etc., tudo envolvendo o acgai. O evento tem como finalidade
principal a valorizagdo da cultura local, sendo a maior manifestagdo cultural de
Limoeiro do Ajuru, e demonstra a importancia econdmica e social do fruto do acai para
a sociedade limoeirense (PARA, 2018).

Desta forma, os varzeiros tém a oportunidade de vender sua producao de acai
durante o evento e divulgar as iguarias que séo feitas a partir do fruto.

Quanto a biologia da espécie do acai, a dindmica da propagac¢do do acaizeiro é
a sexuada, isto é, aquele no qual se utiliza a semente. O processo utilizado pelo
método assexuado, isto €, a utilizacdo de partes vegetativas (perfilho) para
multiplicagdo da planta, ndo resulta num bom mecanismo para a producdo em
massa da palmeira. Ha relatos de insucesso do aproveitamento por meio de mudas,

pois quando sdo separadas da planta mae e transplantadas para recipientes
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7

adequados, é praticamente nula a probabilidade de a planta se desenvolver
(QUEIROZ; MOCHIUTTI; BIANCHETTI, 2001).

No bioma em que se encontra 0 acai nativo, espécimes germinam
aleatoriamente, sendo dificil estabelecer uma conduta para se plantar somente a
palmeira e padronizar um espagamento.

Nesse sentido, ao ser plantado em terra firme, a palmeira do acai recebe o
mesmao tratamento que outras espécies frutiferas, em relacdo a produgédo da muda, ao
tamanho da cova, as adubacdes, e demais tratos culturais. Como uma espécie de
ambiente Umido, esse tipo de plantio € bem-sucedido, especialmente com plantas
selecionadas e adaptadas para esse ambiente. E, “outra maneira de se aumentar as
chances de sucesso do plantio em terra firme € com o uso de irrigacdo nos periodos
de déficit hidrico” (QUEIROZ; MOCHIUTTI, 2001, p. 34).

Ou seja, se verifica a abordagem de um modelo apropriado de crescimento
econdbmico polarizado com condi¢cdes favoraveis de desenvolvimento em sua
definicdo atual, que considera o bem-estar social em virtude de o agai ser parte
cotidiana da alimentac&o da populacdo de Limoeiro do Ajuru/PA.

Nesse contexto, deve-se destacar o aspecto alimentar do acai e sua
importancia na mesa do limoeirense, visto que o0 acai tem um consumo em média de
500g/dia por pessoa, no municipio de Limoeiro do Ajuru, contra 250g/dia da populagéo
brasileira de um modo geral (CAROLINE, 1999 apud ROGEZ, 2000). Estatisticas
especificas sobre a producao de frutos do acaizeiro no municipio ndo sao registradas
por 6érgados da administracdo municipal.

Visto que o manejo e a comercializacdo do acai deverao num futuropréximo ser
acOes elaboradas por técnicas propostas por especialistas de instituicbes que
trabalhem para esse fim, para que a area de cultivo da palmeira do acai ndo cause
impacto ao meio ambiente. A tecnologia pode contribuir para um manejo com melhor
aproveitamento industrial e comercial de produtos oriundos do processamento do
acai, produzindo impactos que possam ser mitigados.

Nesse sentido, se devem observar e analisar 0s processos de producéo e de
comercializacdo do acai: o primeiro esta relacionado com a plantacdo e a producao,
que devem priorizar a conservagcao, a fim de prevenir prejuizos ambientais
irreparaveis; o segundo momento refere-se a existéncia de riscos na comercializagéo
de safra, uma vez que a mesma se concentra na lei de mercado, principalmente em

grandes centros, quando exportado, tendo em vista que a comercializacdo deve se
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adequar ao perfil e aos objetivos de quem estd produzindo, sendo fundamental,
portanto, estar bem informado sobre esses dois momentos para que haja a mudanca
esperada na realidade observada.

Nessa perspectiva, observar a realidade com a finalidade de plantar, manejar,
industrializar e comercializar o acgai, nesse sentido deve-se dar énfase ao aspecto
social e econdmico, nesse sentido contribuindo assim para o bem comum da
populacao ribeirinha de Limoeiro do Ajuru/PA. Logo, mediante considerando este
contexto levantou-se o seguinte problema de pesquisa: Quais as mudancas mais
significativas do modo de vida varzeiro ocasionadas pelo manejo do agai, no municipio
de Limoeiro do Ajuru?

Assim, faz-se necessario manejar o plantio do Acai parte do ambiente florestal
para esse fim e transforma-lo em acaizal, combinando-o com as demais espécies
vegetais existentes na floresta utilizando-se de técnica, trabalho e consciéncia
ecolégica. Nesse contexto, € preciso ter como alicerce da presente proposta na
seguinte pergunta: “Quem ganharia com isso?”. Nesse caso, os beneficiarios seriam
0s agricultores familiares, pequenos proprietarios de agroindustrias, meédios
proprietarios de agroindustrias, associacfes, sindicatos e cooperativas.

Considerando os beneficios econémicos e sociais, essa cadeia produtiva teria
um efeito positivo ao segmento primario, ndo sendo apropriados os reflexos sobre os
demais elos da cadeia, com a adocao da tecnologia ao longo da cadeia produtiva,
além de gerar efeito positivo na renda, proporcionando maior seguranga, tecnologia e
estabilidade ao produtor, também pode contribuir para um manejo com melhor
aproveitamento industrial e comercial de produtos oriundos do processamento do
acai.

Os procedimentos metodolégicos utilizados para esta pesquisa é 0
levantamento e atualizacdo bibliografica sobre a tematica caracterizando-se por
estudos sistematizados, desenvolvido com base em materiais publicados em livros,
revistas, folhetos e informativos técnicos. Além de levantamento de dados estatisticos
no Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE).

Para o desenvolvimento deste estudo, a metodologia aplicada neste trabalho
também inclui coleta de depoimentos e entrevistas abordando a producédo do fruto e
a comercializacdo de derivados, delimitando a tematica em torno da investigacéo
sobre os métodos e técnicas utilizadas pelos ribeirinhos no cultivo do agcai,

contribuindo, assim, para uma melhor compreensao do processo de producéo de
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frutos e derivados, dessa maneira, a pratica do manejo pelos varzeiros em suas
comunidades e os resultados de sua atividade.

A dissertacdo esta estruturada de maneira que traz inicialmente o acai no
Estado do Para destacando sua importancia social e econémica. Em seguida trata
especificamente sobre a producdo do acai no Estado do Para e os principais
municipios produtores, mostrando que a palmeira tem sua origem tanto de modo
nativo quanto cultivada, mas em ambas as situacfes o0 suco extraido possui grande
valor econdmico, colocando o estado como principal produtos no pais.

No quarto capitulo aborda-se sobre o mercado e a comercializa¢do do agai a
nivel nacional, enfatizando tanto o consumo interno quanto a exportacao do fruto para
outros estados brasileiros. No quinto capitulo, destaca-se o modo de vida varzeiro na
Amazobnia e mais especificamente, no municipio de Limoeiro do Ajuru, destacando-se
0 varzeiro e o ribeirinho, sujeitos sociais caracteristicos da regido. No sexto capitulo
discorre-se sobre 0 manejo do acai ho municipio estudado, mostrando as técnicas
adotadas pela populacdo local. No sétimo capitulo sdo apresentados alguns
resultados da pesquisa mostrando um panorama do manejo do acai no municipio de
Limoeiro do Ajuru, além de melhor detalhar como os dados foram coletados. O oitavo
capitulo consiste no produto final da pesquisa, em que sdo apresentadas as
entrevistas com os varzeiros de Limoeiro do Ajuru e em seguida se tem as

consideracdes finais da pesquisa, que traz os principais resultados alcancados.
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2 O ACAI NO ESTADO DO PARA

O acaizeiro (Euterpe oleracea Mart.) € uma palmeira nativa da Amazonia, que
ocorre em grandes extensdes no estuario amazdnico. Sendo “também conhecido por
acai, acai-do-para, acai-do-baixo-amazonas, acai-de-touceira, acai- de-planta, acai-
da-varzea, jucara, jucara-de-touceira e acai-verdadeiro” (OLIVEIRA et al., 2002, p. 1).
A palmeira do acai € utilizada como planta ornamental (paisagismo); na construcao
rustica (de casas e pontes); como remédio (vermifugo e antidiarreico); na producao de
celulose (papel Kraft); na alimentacéo (polpa processada e palmito); na confec¢éo de
biojbias (colares, pulseiras etc.); racao animal; adubo; etc. Contudo, sua importancia
econdmica, social e cultural esta centrada na producgéo de frutos e palmito (OLIVEIRA,
2007).

No Estado do Pard aproximadamente 2.500 familias (SINDFRUTAS, 2019)
desenvolvem atividades ligadas a extracdo, transporte, comercializacdo e
industrializagdo dos frutos do acai. Por isso € uma atividade extrativista realizada
principalmente por agricultores familiares, varzeiros, ribeirinhos. Essa exploracdo é
feita predominantemente em acaizais nativos, que apresentam baixa produtividade,
principalmente no periodo de entressafra.

O Pard é o maior produtor de acai no Brasil, representando 95% de toda
producao nacional (SINDFRUTAS, 2019). Sdo quase 50 empresas comercializando o
fruto para outros estados, representando mais de 1,2 milhdo de toneladas do fruto. Esse
montante chega a injetar na economia paraense algo em torno de US$ 1,5 bilhéo,
porém, esse valor € equivalente a apenas 3% do Produto Interno Bruto (PIB) do Estado,
segundo dados fornecidos pelo Sindicato das Industrias de Frutas e Derivados (2019).

A expansao do mercado do fruto do acai acontece principalmente a partir da
década de 1990. O crescimento do mercado de polpa de acai, induzido pelo processo
de beneficiamento e congelamento aumentou o consumo local, antes restrito ao
periodo da safra. Com uma grande demanda nacional a atividade de extragdo e
transformacao se modificou, a pratica artesanal de amassar e coar na peneira o acai
foi substituido por batedeiras elétricas e, atualmente, por modernas maquinas
industriais de processamento dessa fruta.

O acai atualmente é o produto ndo-madeireiro de maior valor de producéo. A

exploragéo do agai € realizada em aproximadamente 58% dos municipios do estado do
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Para (ALVEZ VALLES, 2013). Essa cadeia de producéo vai da extracdo até a venda
nos mercados regional e nacional.

No gréfico 1 observa-se a evolucdo da producéo de acai no Para.

Gréfico 1 — Evolucao da producao de acai no Para de 2005 a 2011

Evolucao da producao de acai
Extrativista | Para (em toneladas)
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Fonte: IBGE

Fonte:http://revistagloborural.globo.com/Revista/GloboRural/foto/0,,69814582,00.jpg, 2013.

A exposi¢cdo dos dados demonstra a importancia desse fruto, tanto para a
economia regional, quanto para as atividades de agricultores familiares, varzeiros,
ribeirinhos etc. Muitos tendo como renda a venda dos frutos. Contudo, o cultivo de do
acai é ainda realizado para subsisténcia, ndo existe o dominio da producédo e menos
ainda da comercializacdo e da producdo em larga escala para fins comerciais.

Esta pesquisa tem objetivo central de investigar a importancia do manejo do
acai nas varzeas e suas implicacdes para o0 modo de vida dos varzeiros no municipio
de Limoeiro do Ajuru, visando propor instrumentos de orientacdo e educacéo
ambiental. Como parte desse estudo, este capitulo visa apresentar a producéo do acai
no Para, sua importancia econdmica regional e nacional. O que pretendemos
responder como pergunta central € como uma atividade extrativista tradicional no
Pard, se transformou em um potencial de renda para grupos sociais, como agricultores
familiares, varzeiros e ribeirinhos.

Este estudo tem como objetivo principal investigar o processo de transformacgéao
do acai, desde a sua producédo, comercializacdo e venda nos mercados regional e

nacional.


http://revistagloborural.globo.com/Revista/GloboRural/foto/0%2C%2C69814582%2C00.jpg
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3 A PRODUCAO DE ACAI NO ESTADO DO PARA

O acai é encontrado em estado silvestre e formando parte da vegetacdo
floristica das matas de terra firme, varzea e igapd (CALZAVARA, 1972). Segundo
Goncalves (2001), a palmeira de acai € encontrada nos Estados do Para, Amapa,
Maranhdo, Mato Grosso, Tocantins e paises da América do Sul (Venezuela,
Colémbia, Equador, Suriname e Guiana) e América Central (Panamd). No Estado do
Pard o acaizeiro € abundante, o clima tropical e o elevado volume pluviométrico
existente em determinado periodo na regido (periodo de chuvas) favorecem a
produgéo do fruto do agaizeiro (Figura 1).

O acai é uma palmeira que se desenvolve de forma espontédnea ou cultivada,
fazendo parte da composicdo floristica caracterizada por condi¢des tipicamente
tropicais de temperatura, precipitacdo e umidade elevada (MOURAO, 1999). O
acaizeiro é encontrado em solos de varzea, igapd e terra firme, sendo mais

predominante em solos de varzea baixa.

Figura 1 — O acai

Fonte: Acervo da autora, 2019.

A atividade de extracdo do acai inicia-se com a extracdo do produto pelos
“apanhadores de agai’. Esta atividade antes importante somente para a familia como
alimentagao elevou-se a uma atividade de renda, com a venda do produto ainda bruto,

para um intermediario e terminando com a venda do vinho de acai para o consumidor.
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No acaizeiro, explora-se também o palmito. Esta atividade econdmica foi
importante e intensa nos anos 1970 e 1980, causando um problema ambiental, pela
derrubada e ndo reposicao da planta. A valorizacdo econémica do fruto do acai levou
a conservacdo dos acaizais com relacdo a exploracdo do palmito, iniciando um
processo de recuperacdo das areas degradadas pela atividade palmiteira. Neste
sentido, podemaos afirmar inicialmente que o manejo das &reas degradadas através da
cultura do acai proporciona um desenvolvimento social e ecologico, sem degradar o
solo. A producédo do acai se caracteriza como importante aliado na sustentabilidade
econdmica de familias aliada & preservagéo dos acaizais.

Para Homma (1990) ha uma distincdo entre as formas de extrativismo
“‘predatério” e “nao-predatério”, definindo dois tipos de extragcdo na Amazénia: o
periodo da coleta e o periodo de aniquilamento. No caso de coleta, a integridade da
planta-matriz geradora do recurso € mantida intacta. Por exemplo, a extracdo da
seringueira e da castanha do Brasil. No caso de aniquilamento, existe uma destruicéo
da planta-matriz objeto de interesse econémico, por exemplo, a extracdo madeireira, a
do pau-rosa e a do palmito. Para o acaizeiro, a extracdo tanto pode ser por
aniquilamento, com a finalidade de retirada do palmito, ou com a finalidade de coleta
para a produg¢ao do agai liquido (o “vinho”) ou a coleta dos frutos.

O acai atualmente é o produto ndo-madeireiro de maior valor de producéo. A
exploracdo do acai é feita em aproximadamente 58% dos municipios do estado do
Para. A cadeia do agai envolve extrativistas, produtores, intermediarios, inddstrias de
beneficiamento e batedores artesanais. E uma atividade importante para a formagéo
de renda de expressivo grupo de familias de pequenos produtores.

A producéo do acai comercializada, o Para se destaca como o maior produtor,
sendo que 60% fica no Estado e 35% segue para outras regides do pais e 5% vai
diretamente para o exterior, principalmente para os Estados Unidos (SINDFRUTAS,

2019). Os Estados da Regido Norte com maior produgdo de acai sdo citados a seguir.
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Tabela 1 — Produgéo do acai — Regido Norte

ESTADO PROD. TONELADAS
Para 1.274,056
Amazonas 52.701
Roraima 3.513
Rondo6nia 1.152

Fonte: IBGE, 2017.

Segundo a tabela 1, o Para se destaca na producao do acai, mostrando ampla
vantagem em relacéo aos outros Estados da regido norte também produtores do fruto.
Atualmente, com o aumento da demanda e o preco pelo produto sdo produzidos e
comercializados o0 suco de acai na regido amazébnica e regides metropolitanas do
Brasil. O mercado consumidor do acai elevou o prec¢o de venda do fruto. A constituicdo
de um mercado atrativo para o acai contribui para a conservacdo da espécie, motivo
deste ter melhor preco de venda que o palmito, o qual € extraido do acaizeiro, atraves
do aniquilamento da palmeira.

No processo de producdo, devem-se observar dois momentos: o primeiro é a
comercializacdo do acai, que deve estar relacionado com a plantacdo e seus riscos
na comercializagéo da safra, uma vez que a mesma se concentra na lei de mercado,
principalmente nos grandes centros, quando exportado, tendo em vista que a
comercializacao deve se encaixar ao perfil e aos objetivos de quem esta produzindo.
O segundo e ndo menos importante € a producédo, que devem conservar as fontes
ndo renovaveis, a fim de prevenir prejuizos ambientais irreparaveis.

Reconhecendo a importancia do acai para a economia paraense foi criado em
2011 pelo Governo do Estado o Programa Estadual de Qualidade do Acai, objeto do
Decreto Estadual n° 250/11 coordenado pela Secretaria de Estado de
Desenvolvimento Agropecuario e da Pesca (SEDAP) envolvendo 14 instituicdes, e
trés (3) de natureza publica e privada. Este programa ainda em vigor tem por objetivo
a introducdo de boas praticas na extracdo/producédo, transporte, comercializagéo,
fabricacédo artesanal e industrial, de modo a garantir padrdo de qualidade do produto.

Estes instrumentos legais de controle sdo importantes para que o Estado possa
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fomentar programas geradores de renda, mas também esclarecer a importancia da
atividade, preservando o potencial do solo e impedindo a degradagéo ambiental.

Os acaizeiros existem em ocorréncias naturais no estuario amazonico,
estimada em mais de um milhdo de hectares, que sofrem inundacao diaria por forca
das marés, outros nas margens de rios e igarapés na mesorregido do Nordeste
Paraense (NOGUEIRA & HOMMA, 2014). Com o crescimento do mercado estas
areas de ocorréncia natural estdo sendo manejados, e varios programas foram
pensados, como o acai irrigado. Essas transformacfes aumentaram a sua densidade,
“‘modificaram florestas de varzeas heterogéneas em uma floresta oligarquica
dominada pelos acaizeiros” (HOMMA et al., 2006; FREITAS et al., 2015, p. 13).

Nestas transformacdes verifica-se o plantio em areas de terra firme, sobretudo
grandes plantios, utilizando irrigacdo e, pequenos plantios sem irrigacdo. Ha no
municipio de Santo Anténio do Taud, experiéncias com o plantio de acaizeiro irrigado,
desenvolvido pela EMBRAPA. Essa experiéncia iniciou em 2002, com 30 hectares.
Esses exemplos de experiéncias ndo séo o foco da pesquisa, contudo € bom registra-
las, para mostrar as transformacdes dessa atividade e o potencial da producédo e
comercializagédo do acai.

A maior parte do fruto de acai € proveniente de projetos manejados em areas de
varzeas e estdo em estabelecimentos familiares pomares agroflorestais com diversas
frutiferas, dentre estas, o0 acaizeiro se destaca como um importante componente
desse ecossistema, por representar fonte de alimento e de renda para as populacdes
ribeirinhas exercendo, assim, forte influéncia econdémica e cultural de significativas
parcelas das populagdes tradicionais.

Um dado € importante para tornar a Regido Norte como referéncia na producao
de acai, é a fertilidade dos solos de varzeas. Essa fertilidade reside basicamente na
reposicdo anual de sedimentos trazidos e depositados pelas dguas das enchentes.
Devido a esse processo de refertilizacdo das terras de varzea, o potencial de
macronutrientes e ainda de micronutrientes € inesgotavel.

O manejo e a producdo do acai devem ser compreendidos também em seus
aspectos socioculturais, pois se trata de uma atividade envolvendo a familia, e de um
saber passado de geracao a geracéao.

O acai nao é so o “vinho”, como se referem os agricultores familiares. Posto

que:
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Além de servir como alimento, o acai € muito utilizado na medicina popular: sua
raiz e o talo da folha séo usados contra dores musculares e picadas de cobra
e afolha, para aliviar dores no peito. A raiz também é utilizada no tratamento
da malaria e contra infeccfes hepaticas e renais. A semente fornece um 6leo
verde escuro, usado popularmente como antidiarreico (GALOTTA, 2005 apud
MARTINOT; PEREIRA; SILVA, 2017, p. 753).

Observa-se que além do fruto, a palmeira do acai desempenha na medicina
popular uma importante funcdo medicinal, especialmente para as comunidades
ribeirinhas afastadas das sedes municipais. Situacdo também constatada porPinto e
Barbosa (2011) no municipio de lgarapé — Miri, em que as plantas medicinais, entre
elas o acgai, apresentam multiplos usos, utilizadas no combate a verminoses, infec¢oes
intestinais, hemorragias e dores estomacais.

Os estudos das propriedades fisico-quimicas demonstraram que a polpa do
acai-da-mata contém maiores teores de fendis, antocianinas e antioxidantes do que a
espécie nativa do Para (PACHECO-PALENCIA; DUNCAN; TALCOTT, 2009).

Apesar do uso tradicional curativo, o agai tem sido amplamente explorado como
uma bebida energética. Em funcéo entre outros fatores, do alto teor de polifendis,
composto bioativo relacionado as propriedades antioxidante, anti- inflamatorio,
antiproliferativo e propriedades cardioprotetores, associando desse modo valores
nutricionais e medicinais, 0s quais vém contribuindo para 0 consumo e por
conseguinte, a ampliacdo do mercado regional (HEINRICH et al., 2011 apud.
MARTINOT; PEREIRA; SILVA, 2017).

A partir do crescimento da demanda pelo acai, vem se observando algumas
alteracdes nos acaizais no Pard. Uma vez que, 0 sistema extrativo de baixa
produtividade passa em algumas comunidades a ser substituido pelo sistema
manejado e irrigado, resultando por um lado em maior renda para o produtor e de
outro, promove impactos sobre o modo de vida da populagdo local, agem na
homogeneizacdo da paisagem rural e nos ecossistemas florestais (MARTINOT;
PEREIRA; SILVA, 2017).

Conforme os autores citados, 0s agaizais nativos, ainda correspondem na
atualidade a quase totalidade da producéo das safras anuais por mais que se verifique
um aumento das areas de acgaizais plantados.

Essa mudanca se verifica tanto na forma de produgéo, quanto na transformacgao
do fruto em suco. Nas fotos a seguir destacam-se trés momentos da transformacgéo do
acai em suco. Na figura 2 € possivel observar a forma artesanal, ainda muito utilizada

na Amazoénia em que o suco é extraido manualmente.
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Figura 2 — Mulher amassando o acai

Fonte: Acervo da autora, 019.

Na figura 3, uma maquina ainda muito utilizada para bater e separar o carogo

para depois ser transformado em suco.

Figura 3 — Maquina para separar o caro¢o da casca

o |

Fonte: Acervo da autora, 2019.

Na figura 4, observa-se a forma mais moderna encontrada nos pontos de

comercializacdo do acai.
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Figura 4 — Despolpadeira de frutas utilizada no acai.

-~

Fonte: www.qooqleimaqéns.com.br, 2019.

As figuras 2, 3 e 4 demonstram as formas utilizadas de transformacéao do fruto.
Da forma mais tradicional a mais moderna. O que se pretende mostrar para além das
inovacdes tecnoldgicas deste importante produto para o Pard, € que o0 acai é um
hébito alimenticio das popula¢cfes locais. Segundo Perotes e Lemos (2008), em
Belém, se tem estimado trés mil pontos de venda de acai, atendendo basicamente as
populacdes de baixa renda e por dia sdo comercializados 120 mil litros.

A crescente demanda de fruto de acai pela populacdo paraense, tem resultado
na diminuicdo da venda de palmito passando a ser uma atividade secundaria em
relacdo a extracdo do fruto. O acai, nos ultimos anos, promoveu um incremento na
renda familiar e levando um manejo ecolégico importante onde se pode aproveitar
toda a planta (XAVIER et al., 2005).

A tabela 2 mostra os municipios produtores de acai no Estado do Para,
segundo a Secretaria de Estado de Desenvolvimento Agropecuario e de Pesca
(SEDAP, 2017).


http://www.googleimagens.com.br/

Tabela 2 — Municipios paraenses produtores de acai
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AREA (ha) - [REND.
MUNICIPIO EM COLHIDA OU A PLANTADA | PRODUCAO jyeni0
PRODUCAO COLHER NO ANO © (kg/ha)

TOTAL 188.099 188.084 31.259] 1.273.568 6.346
[GARAPE-MIRI 40.000 40.000 5.000 280.000] _ 7.000
PORTEL 28.000 28.000 940  271.000] 9.679
ABAETETUBA 19.500 19.500 5.000 109.200] _ 5.600
CAMETA 20.000 20.000 4200 100.800]  5.040
BARCARENA 11,000 11.000 3.500 77.000]  7.000
BUJARU 6.200 6.200 40 70.000] 11.290
TUCURUI 4550 4550 500 41932 9216
LIMOEIRO DO AJURU 6.650 6.650 220 39.900]  6.000
OEIRAS DO PARA 4.200 4.200 700 39.199]  9.333
ACARA 4900 4900 450 32.668  6.667
MOJU 4.000 4.000 1.000 26.000] 6,500
BREVES 5.928 5.928 2371 17785 3.000
CONCORDIA DO PARA 2.100 2.100 150 15.000]  7.143
PONTA DE PEDRAS 3.300 3.300 0 12.760]  3.867
INHANGAPI 1.800 1.800 770 12.000]  6.667
TOME-ACU 3.200 3.200 200 12.000]  3.750
SANTA ISABEL DO 1.000 1.000 200 11.000] 11.000
PARA

SAO SEBASTIAO DA BOA 5.000 5.000 0 7.780]  1.556
VISTA

CASTANHAL 800 800 250 6.400] _ 8.000
VISEU 1.000 1.000 130 6.000] _ 6.000

Fonte: SEDAP, 2017.

No Estado do Para e em outras regides, a producdo do acai sofre oscilacdo
nos valores cobrados pelos extrativistas, isto €, pela populagdo ribeirinha
principalmente. Isso ocorre porque existe um periodo de entressafra, fazendo com
gue a producdo dessa fruta sofra uma reducéo. De acordo com dados obtidos junto ao
Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento (MAPA, 2017), de toda producéo
do acai, 60% é consumido dentro do préprio estado do Para, e os 35% nos demais
estados. Por fim, os 5% restantes sdo destinados a exportacdo. Os dados
apresentados revelam a importancia do produto na Regido Norte, como sera mostrado

no topico a sequir.
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4 O MERCADO E A COMERCIALIZACAO DO ACAI

Como visto anteriormente, mais da metade da producdo do acai na Regido
Norte € consumida internamente, informacdo que revela grande importancia deste
produto, especialmente para o mercado paraense. Segundo Oliveira, et al. (2002), o
Para concentra tanto a maior producgdo do acai como também representa o Estado com
maior consumo, em que sO na cidade de Belém, sdo consumidos diariamente cerca
de 360.000 litros, sendo importante destacar que sua comercializacdo ocorre logo

apos o seu processamento. Ainda segundo os autores citados:

A partir de meados da década de 1990, a polpa congelada de agai comecou
a ser comercializada em outras regides do Brasil, mas ndo ha estimativas da
guantidade consumida. Ha relatos de consumo de 200t/més somente na
cidade do Rio de Janeiro, RJ. Convém ressaltar sua comercializacdo em
outras grandes cidades, principalmente nas grandes capitais das regifes
Nordeste, Centro-oeste, Sudeste e Sul do Brasil(OLIVEIRA, et al. 2002, p.
13).

Assim, trata-se de um produto que vem ganhando mercado tanto na regiao
Norte quanto nas outras regides brasileiras, principalmente na forma de polpa,
especialmente em funcao da facilidade de armazenamento e manuseio.

No que concerne ao mercado externo, o acai também tem conseguido adentrar
alguns paises, segundo OLIVEIRA, et al. (2002), destacam-se Austria, Alemanha,
Estados Unidos e Japdo. Sendo consumido tanto como bebida quanto utilizado na

fabricacéo de outros produtos. Posto que:

A utilizagdo do fruto como fonte de corante natural para a industria de
alimentos € outro aspecto que tem recebido atenc¢édo, haja vista a tendéncia
mundial de proibicdo de muitos corantes sintéticos, particularmente os que
apresentam efeitos cancerigenos. Os corantes extraidos do acai tém sido
utilizados, experimentalmente, no preparo de bombons tipo “hard candies” e
de gelatina, com excelentes resultados (OLIVEIRA, et al., 2002, p. 14).

Assim, os produtos derivados do acai vém ganhando tanto mercado interno
guanto externo, podendo ser encontrados, desde a forma de suco, polpa, corante

natural, além de ser utilizado nas bebidas isotOnicas?, entre outros.

8 Em relacdo as bebidas isotbnicas, “o produto com sabor artificial de acai ja pode ser encontrado nas
prateleiras das grandes redes de supermercados que atuam no Brasil, sendo um bom indicativo de
aceitacdo do acai pelo publico” (OLIVEIRA, etal., 2002, p. 14).
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Uma prova da expansdo do mercado de acai € o investimento no plantio em
escala comercial que vem sendo feito por empresarios e produtores de outras regides
brasileiras, principalmente, dos Estados da Bahia, Ceara, Pernambuco, Rio de Janeiro,
Goias, Sao Paulo e Mato Grosso do Sul. Ha também registros de grandes plantios de
acaizeiro nos Estados de Rondonia e Acre (OLIVEIRA, et al., 2002, p. 14).

Nas exportacdes 0s paises que mais receberam acai no ano de 2018, foram os
Estados Unidos, cerca de quase 40% do consumo total, gerando em torno de US$ 2,7
milhdes. Depois 0 Japdo e Australia com aproximadamente, 236 e 194 toneladas,
respectivamente. Ambos geraram em torno de US$ 1,5 milh&o. No mercado europeu,
destacam-se Alemanha, Bélgica, Franca, Holanda e Portugal, somando cerca de 473
toneladas (G1 PARA, 2019).

A cadeia de comercializacdo do acai envolve extrativistas, produtores
intermediarios, industrias de beneficiamento e batedores artesanais. Essa atividade é
“de importancia crucial para a formacédo de renda de expressivo grupo de familias de
pequenos produtores” (TAVARES e HOMMA, 2015, p. 02).

Na safra de inverno a oferta é reduzida no mercado devido a pouca qualidade.
E comumente conhecida, assim, como entressafra. Ja na safra de ver&o, a producéo
chega a triplicar em relagdo a de inverno, uma vez que os frutos sdo mais numerosos
por cacho e apresenta maior homogeneidade quanto a maturacdo, o que aumenta a
qualidade da polpa (ROGEZ, 2000; NOGUEIRA; FIGUEIREDO; MULLER, 2005).

O produto aqui considerado € a polpa extraida dos frutos do acai, por processo
gue garante sua qualidade em termos de higiene e caracteristicas organolépticas, e
posteriormente congelada.

Dependendo da quantidade de &agua utilizada no processo de extracdo, a
bebida é classificada, segundo as normas do Ministério da Agricultura, Pecuéria e do
Abastecimento como:

a) Acai grosso ou especial, quando apresenta teor de sélidos totais superio a

14%.

b) Acai médio ou regular, quando apresenta teor de s’[olidos totais entre 11% e

14%.

c) Acai fino ou popular, € o produto com teor de sdlidos totais entre 8% e 11%.

Quando o despolpamento é efetuado sem a adicdo de agua, obtém-se a
polpa integral de acai, que deve conter, no minimo, 40% de solidos totais.
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Essa forma de obtencédo do produto tem sido usada apenas experimentalmente
e visa ao atendimento de mercados distantes dos centros de producdo. No entanto,
nenhuma das despolpadoras disponiveis no mercado processa com eficiéncia o fruto
sem adicdo de agua. Além da forma tradicional de consumo, a polpa de acai também
€ usada na producdo industrial ou artesanal de sorvetes, picolés e na fabricacédo de
geleias. Nos dltimos anos, diversas outras formas de apresentacdo do produto tém
surgido no mercado, tais como: o acai pasteurizado, o acai com xarope de guarana,
0 acai em pd, o doce de leite com acai, a geleia e o licor de acai (OLIVEIRA, et al.,
2002, p. 14).

4.1 A producgédo para o mercado

Apresentaremos a seguir tipos de acaizeiro cultivados no Brasil, contudo ainda
nao existem cultivares de acaizeiro para serem recomendadas em cultivos de escala
comercial, sejam elas oriundas de popula¢gées melhoradas, progénies ou clones, mas
h& varias pesquisas orientadas pela EMBRAPA sendo avaliadas em é&reas de
produtores, a fim de atender a este objetivo. Atualmente, o que se tem disponivel sdo
tipos ou variedades que ocorrem naturalmente, sendo denominadas de: acai-branco,
acai-roxo ou comum, acai-acu, acai chumbinho, acai-espada, acai-tinga e acai-
sangue-de-boi.

Essas variedades, na maioria das vezes, se diferenciam pela coloracdo dos
frutos, quando maduros, pelo niumero de perfilhos na touceira, pelo tamanho e peso
dos cachos e de frutos, pela ramificacdo do cacho ou pela coloracdo e consisténcia da
bebida, mas ainda necessitam ser caracterizadas e avaliadas morfologica e
agronomicamente.

As caracteristicas diferenciais desses tipos de acai sdo expostas a seguir,
conforme Oliveira et al. (2002, p. 2 — 3):

a) Acai-roxo ou comum: tipo predominante na maioria das populacdes nativas da
Amazoénia. Diferencia-se dos demais pela coloracdo violacea a roxa dos frutos,
guando maduros, podendo perfilhar ou n&o.

b) Acai-branco: tipo pouco comum nas populacdes amazoénicas, apresenta coloracdo
verde opaca dos frutos, em decorréncia da camada esbranquicada que os envolve,

guando maduros, podendo perfilhar ou néo.
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c) Acai-acu: tipo de ocorréncia rara em populacdes nativas tem-se registro de sua
ocorréncia apenas no Municipio de Igarapé-Miri, PA. Seus frutos tém coloracéo roxa e
diferenciam-se do comum por apresentar perfilhamento reduzido (3 a 5
estipes/planta), estipes mais grossos, cachos grandes e pesados, atingindo até 15 kg
e com maior numero de frutos por raquilas. Vale ressaltar que o acai-acu registrado
no municipio de Castanhal, apesar de possuir cachos grandes, produz poucos
cachos por ano, e tem como agravante a falta de perfilhos, sendo suas caracteristicas
mais proximas do palmiteiro (Euterpe edulis Mart.), espécie tipica da Mata Atlantica.
d) Acai-espada: tipo que ocorre principalmente na Ilha do Combu, municipio de Acara,
PA, diferindo dos demais tipos pelo formato do cacho, que apresenta nas raquilas
varias ramificagfes: primarias, secundarias e terciarias.
e) Acai-sangue-de-boi: tipo caracteristico de algumas populacdes nativas do Baixo
Amazonas, mais precisamente do Municipio de Santarém, PA, e no Estado do
Maranhdo. Caracteriza-se pela coloragdo avermelhada dos frutos maduros,
semelhantes ao sangue de boi, polpa com consisténcia bem menos pastosa que 0s
tipos de ocorréncia mais generalizada. A polpa dos frutos desse tipo tem pouca
aceitacao, tanto por sua consisténcia fina como pelo sabor que é bastante diferente
dos tipos com frutos de cor roxa.
f) Acai-tinga: o mesmo tipo do branco ou verde. Tinga € uma denominacao indigena
(tupi-guarani) que significa desprovido de cor.
g) Acai-chumbinho: tipo ocorrente em algumas populacdes da parte Norte da Ilha do
Maraj6 e do Estado do Amapd, cuja principal caracteristica € apresentar frutos
pequenos (menos de 1g), podendo ser roxo ou branco. (OLIVEIRA et al., 2002, p. 3)
Essas variedades identificadas e catalogadas, sdo muito conhecidas pelos
extrativistas, cuja diferenciacdo € feita apenas pela coloracdo que os frutos
apresentam quando maduros.

O maior volume de acgai comercializado esta concentrado na bebida obtida do
tipo roxo ou comum, em virtude de apresentar coloracdo exoética e alto teor da
antocianina, além de ser abundante na regido, é recomendado que se obtenha
sementes desse tipo. E interessante saber a procedéncia das sementes e que seja
verificada as caracteristicas das plantas das quais foram colhidos os cachos. Ao
adquirir sementes para o plantio, para producao de frutos, deve ser dada preferéncia as
oriundas de plantas de aparéncia saudavel, com perfilhamento (3 a 5 plantas por

touceira), e estipes tendo cicatrizes foliares ou entrends curtos, cachos grandes e com
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bastante frutos, sendo estes de coloracgédo violacea, pequenos (pesando menos que 1,5
g) e com a parte comestivel bem espessa. (OLIVEIRA et al., 2002, p. 3)

A entrada do acai no mercado regulamentou uma série de condicdes para sua
comercializacdo. Em 2000 o Ministério da Agricultura, através da instrucao normativa
n °© 01 de 7 de janeiro, estabeleceu os padrdes de identidade e as caracteristicas
minimas de qualidade para a polpa de acai. Desse dispositivo legal podem-se
destacar os seguintes pontos: definicdo: polpa de acai e 0 acai sdo produtos extraidos
da parte comestivel do fruto do acaizeiro. Apés amolecimento através de processos
tecnologicos adequados.

Quanto a classificacdo, considerando a adicdo ou ndo de 4gua e seus quantitativos,
o produto sera classificado segundo Oliveira et al., (2002, p. 14):

a) polpa de acai: é a polpa extraida do acai, sem adicdo de agua, por meios
mecanicos e sem filtracdo, podendo ser submetido a processo fisico de conservacéo.
b) Acai grosso ou especial (tipo A): é a polpa extraida com adi¢cao de agua e filtracéo,
apresentando acima de 14% de sélidos totais e uma aparéncia muito densa.

c) Acai médio ou regular (tipo B): € a polpa extraida com adicdo de agua e filtracéo,
apresentando, acima de 11 a 14% de solidos totais e uma aparéncia densa.

d) Acai fino ou popular (tipo C): é a polpa extraida com adicdo de agua e filtracao,
apresentando de 8 a 11% de sdlidos totais e uma aparéncia pouco densa. Os
ingredientes béasicos, considerando a polpa de acai e 0 acai, estes serdo obtidos de
polpas frescas sas, maduras atendendo as respectivas especificacdes, desprovidas
de terra, sujidade, parasitas e micro-organismos que possam tornar o

produto improprio para o consumo.

Quanto as caracteristicas fisicas e quimicas: a polpa de acai devera obedecer
as seguintes caracteristicas fisicas e quimicas: nas caracteristicas organolépticas, a
polpa do acai devera obedecer as seguintes caracteristicas: aspecto fisico: pastoso,
apresentando pontos escuros acentuados, provenientes da casca que envolve a polpa
do fruto. Cor: roxo violaceo préprio para a polpa de agai roxo e verde claro propria
para polpa de acai verde. Sabor: ndo adocicado e ndo azedo. Cheiro: caracteristico.
Aditivos: a polpa de acai e o acai destinados ao consumo direto em embalagem
comercial de no maximo 1 kg deverdo ser conservados através de processo fisico,
proibido o uso de conservantes quimicos ou de corantes, com excec¢do do corante
obtido do proprio fruto do acai. Rotulagem: deverdo ser obedecidas as normas de
rotulagem estabelecidas na legislacéo sobre bebidas.
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No processo de comercializagdo a classificacdo do acai, deve serinformada na
norma do Ministério da Agricultura e devera ser declarada no rotulo principal da polpa
de acai integral e do acai, de forma legivel e visivel, em dimensfes graficas nao
inferiores a denominacdo do produto. A safra do acai varia de acordo com a regiao.
No estuario amazénico o pico da safra ocorre no periodo de julho/agosto. J& no
Amazonas o periodo de maior producdo estende-se de novembro a maio, e no Acre
ha referéncias de producéo durante o ano todo ja que quando se encerra a producao

de terra-firme janeiro a junho inicia-se a de varzea que vai de agosto a dezembro.

4.2 O consumo e a comercializagdo do ac¢ai no Para

As atividades de extracdo, transporte, comercializacdo e industrializacdo de
frutos e palmito de acaizeiro sdo responsaveis pela geracdo de 25 mil empregos
diretos e geram anualmente mais de R$ 40 milhdes em receitas (NOGUEIRA;
FIGUEIREDO; MULLER, 2005). Fora do Estado e da Regido Norte os maiores
consumidores de acai sao os Estados do Rio de Janeiro e Sdo Paulo. O Rio de Janeiro
consumindo 500 toneladas mensalmente e S&o Paulo 150 toneladas.

A atividade de extracédo realizado por ribeirinhos é responsavel por grande parte
dos frutos de acai. No processo de extracao até a chegada do acai aos centros urbanos,
onde estdo as agroindustrias, observa-se condi¢cbes precarias de transporte e
armazenamento, causando perdas pds-colheita e reducdo da qualidade dos frutos no
destino final. Estes aspectos alteram o preco do acai no mercado.

Para que o mercado do acai se mantenha em crescimento, € preciso entender
nao sO as questdes de protecdo da nossa biodiversidade, salde e seguranca, mas
também de transporte, armazenamento, uso e até descarte dos carocos. A seguir
veremos mais detalhadamente, como sao colhidos, selecionados e distribuidos o acai.

Os frutos do acaizeiro sé&o colhidos por ribeirinhos. Esta atividade em geral
conta com o apoio da familia. Feita a colheita, os paneiros — cestos tipicos de carregar
Acai — viajam de barco até Belém.

No processo de industrializacdo e empacotamento, os frutos sé&o
imediatamente processados e congelados. Ao chegar a industria, 0 acai passa
primeiro por uma limpeza com agua que retira todas as impurezas. Apoés esta limpeza
os frutos séo levados a um tanque com agua clorada, onde ficam por 15 minutos. Este

procedimento € a desinfec¢éo biologica, que elimina todas as bactérias que estiverem
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na casca do acai, garantindo um fruto em perfeitas condi¢cdes para despolpar. Este
processo intitula-se “branqueamento”.

Em seguida os frutos passam por um enxague, e depois vao para um terceiro
tanque de agua, dessa vez morna, para o amolecimento da polpa. Os frutos séo entédo
levados a despolpadeira (Figura 4). Essas batedeiras automaticamente despolpam, e
separam a polpa do caro¢co. Neste momento ndo h4 mais o contato manual. Em
seguida, as fabricas que fazem a pasteurizacdo do fruto encaminham essa polpa
liquido direto para a pasteurizacao, e logo apos é feito o empacotamento em barras de
1 kg, que sao imediatamente congeladas.

Empresas como a Mil e Ross* faz a compra desse produto, que chega em
carretas frigorificas, depois de aproximadamente quatro dias de viagem. E feito ent&o
o controle de qualidade, onde se conferem os atributos do produto apos a viagem. As
polpas sédo entdo levadas aos contéineres frigorificos, onde ficam estocadas a -22°C,
até a hora de irem para a linha de producéao.

Para serem utilizadas, antes € feita a lavagem de cada embalagem de polpa. As
embalagens séo abertas e as polpas sédo colocadas em caixas inoxidaveis na medida
exata para chegar até as batedeiras, onde sao processados 0s variostipos e sabores.
Automaticamente procede-se ao envase do produto, que ja vai sendo encaminhado
aos tuneis de congelamento e as camaras frias. Todo o processamento é muito rapido,
e gracas a essa rapidez e métodos o produto é jogado no mercado.

Na figura 5 vé-se 0 acai in natura, transportado em paneiros (cestas), para ser

vendido.

4 A empresa esta instalada atualmente no municipio de Rafard-SP, a Mil e Ross esté estrategicamente
localizada préxima de grandes centros consumidores, e do recebimento das polpas vindas da
Amazénia. Com isso, atende os estados RS, SC, PR, DF e SP.
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Fonte: Acervo da autora, 2019.

Na figura 6, o acai em forma de suco e pronto para ser consumido.

Figura 6 — Acai para consumo

Fonte: Acervo da autora, 2019.
A polpa do acai é utilizada para a producdo de sucos, sorvetes, picolés e
alimentos energéticos. No Estado do Para € habitualmente consumida com farinha de

mandioca, camardo ou carne. Nas regides produtoras, a polpa do acai é
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comercializada a temperatura ambiente, sendo entdo consumida imediatamente.
Quando se destina aos comércios distantes, a polpa € congelada, porém essa técnica
de conservacgao provoca danos ao alimento, como perdas nutritivas, que modificam

as propriedades originais.
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5 MANEJO DO ACAIi E O MODO DE VIDA VARZEIRO NO MUNICIPIO DE
LIMOEIRO DO AJURU, PARA

O acai € uma fruta que vem ganhando destaque nacional e internacional pela
importancia econdmica para a fruticultura da regido amazénica. Como foi observado no
capitulo “A produgdo de agai no Estado do Para”. No estado do Para
aproximadamente 2.5000 familias (SINDFRUTAS, 2019) desenvolvem atividades
ligadas a extrac&o, transporte, comercializac&o e industrializacdo dos frutos do acai. E
uma atividade extrativista realizada principalmente por agricultores familiares,
varzeiros e ribeirinhos.

As areas de varzea séo seu habitat natural, concentrando, assim, a maior
producdo de acai da Amazobnia brasileira, especialmente no Estado do Para, nas
regides do Baixo Tocantins, onde possui maior polo de producao, e do Marajo, para
onde sua producdo e comercializacdo mobilizam grandes mercados de consumo
(NEVES et al., 2015).

O acaizeiro € uma palmeira da familia Aceracea da espécie Euterpe Oleéacea,
seu tamanho é em torno de 15 a 20 metros de altura e 12 a 18 centimetros de diametro
(NASCIMENTO et al., 2008). E uma espécie natural da Amazonia, contudo as areas
com maior presenca desta espécie “encontram-se na Amazénia Oriental brasileira,
principalmente na regido do estuario do rio amazonas, considerada como seu centro
de origem e onde se encontram densas e diversificadas populacées (OLIVEIRA et al.,
2002, p. 12).

Nas areas de varzea se concentram a maior producao de acai paraense, sendo
importante destacar que, para o cotidiano da populacdo ribeirinha, o acai é
fundamental, uma vez que faz parte do consumo de subsisténcia, contribui para a
economia da cidade, para a producéo, comercializacdo e exportacéo dos subprodutos
(NOGUEIRA; HOMMA, 2014). Desse modo, tendo em vista o grande consumo do
fruto decorrentes da importacdo e exportacdo, houve a necessidade de expandir a
producéo, a fim de atender a crescente demanda (HOMMA, 2014).

Com isso, as préticas tradicionais de manejos estdo sendo adaptadas,
incorporando novas formas de manejo no sistema de producdao, visto que o acai € um
dos poucos produtos com demanda maior que a oferta (NOGUEIRA; FIGUEIREDO;
MULLER, 2005).
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Assim, considerando este modo de vida varzeiro, € importante salientar o
conceito acerca de modo de vida ou género de vida, o qual representa diversas
atividades referentes a um determinado grupo de individuos com a finalidade de
promover a sua subsisténcia (CANTO; LIRIO; FERRAO, 2009).

Nessa perspectiva observou-se a realidade do varzeiro em Limoeiro do Ajuru em
sua cadeia de manejar, vender ao atravessador e depois este acai sera industrializado
e comercializado. Neste processo inicial estd o varzeiro. Logo, mediante a este
contexto, 0 que procuramos responder nesta pesquisa foi a seguinte questao: Quais
as mudancgas mais significativas do modo de vidavarzeiro ocasionadas pelo manejo
do acai, no municipio de Limoeiro do Ajuru?

O objetivo central deste capitulo esta em compreender a importancia do manejo
de acai nas varzeas e suas implicacdes para 0 modo de vida dos varzeiros no
municipio de Limoeiro do Ajuru. E como objetivos especificos:

1. Realizar um levantamento sobre os tipos de manejo realizados pelos varzeiros
produtores de acai;

2. ldentificar a importancia do manejo do acai para a producdo, comercializacéo e
organizagéo do trabalho familiar varzeiro;

Uma das questdes que nos chamam a atencao na atividade extrativista do acai
€ 0 manejo do ambiente florestal para transforma-lo em acaizal, combinando os
acaizeiros com as demais espécies vegetais existentes na floresta e utilizando- se de
técnica, trabalho e consciéncia ecolégica. Depois o acai € comercializado. Essa
cadeia produtiva tem um efeito positivo no segmento primario, ndo sendo apropriados
os reflexos sobre os demais elos da cadeia, com a adocao da tecnologia ao longo da
cadeia produtiva, além de gerar efeito positivo na renda, proporcionando maior
seguranca e estabilidade ao produtor e ademais, a conservacédo do meio ambiente.

Neste capitulo trazemos uma breve histéria do municipio de Limoeiro do Ajuru
e a importancia do acai para as populagdes locais. Além de apresentar as formas de
exploracdo do acai na Amazodnia e uma breve apresentacdo dos modos de vida
amazonicos e suarelagdo com os recursos naturais e alguns resultados das entrevistas

com os varzeiros de Limoeiro do Ajuru.
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5.1 O Municipio de Limoeiro do Ajuru e aimportancia da producéao de acai

O municipio de Limoeiro do Ajuru esta localizado no nordeste do estado do
Para (Mapa 1), possui uma area territorial de 1.490,186 km?2 (IBGE, 2017) e segundo 0
IBGE (2018) sua populagdo esta estimada em 28.583 pessoas.

Mapa 1- Mapa de localizagdo do municipio
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A principal atividade econGmica do municipio de Limoeiro do Ajuru € a
agricultura, principalmente a comercializacdo de acai, responsavel por grande parte
dos postos de trabalho. A exploragdo do acai € de fundamental importancia para a
pois responde pela sustentacdo econdmica das populacdes

economia local,

ribeirinhas. Nesse sentido deve-se dar énfase ao crescimento econdémico
caracterizado com mudancas qualitativas no modo de vida das pessoas, satisfazendo

as necessidades basicas tais como: alimentacdo, saude, habitacdo, educacao,
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seguranca, transporte e lazer, erradicando a pobreza econOGmica objetivando a
igualdade social ou deixando-a em niveis aceitaveis.
No grafico 2, observa-se estatisticamente a producdo do acai no municipio em

estudo.

Grafico 2 — Estatistica de producéo do acai em Limoeiro do Ajuru/PA
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Comparando os trés eventos, podemos considerar que houve um aumento na
producdo (quantidade) e no preco meédio. Assim a alta produtividade do acai
demonstra o investimento dos produtores e a necessidade de melhorar cada vez mais
esta atividade economicamente. Estima-se que as atividades de extracdo, transporte,
comercializacdo, mesmo sem a devida industrializacdo do produto sdo responsaveis

pela geracdo de aproximadamente quatro mil empregos diretos e indiretos.

5.2 Producao e modos de vida

Karl Marx usou o conceito de modo de producao de duas maneiras principais:
para analisar a base da economia e para descrever a estrutura geral das sociedades.
Assim, ele empregou para especificar a combinacéo particular de forcas e relagdes de
producado que distinguiram uma forma de processo de trabalho e sua correspondente
forma de exploracéo econdémica (DONARIO; SANTOS, 2016).

Marx também utilizou o conceito de modo de producdo para caracterizar 0
padrao geral de reproducéo social decorrente das relacdes entre a base econémica
(compreendendo producéo, intercambio, distribuicdo e consumo) e as instituicoes

juridicas, politicas, sociais e ideol6gicas da chamada superestrutura.
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Dessa forma, Marx concentrou-se no modo de producao capitalista, discutindo-
o relativamente termos abstratos, e considerou modos pré-capitalistas em grande
parte em termos de suas diferencas do capitalismo.

Em termos gerais, um modo de producéo de vida pode ser definido como uma
combinacéo especifica de forcas e as relacdes de producédo tdo organizadas que
podem sustentar um modo distinto de apropriacdo do excedente de trabalho.

Forcas de producéo incluem ndo apenas os meios e objetos de trabalho, mas
também a prépria forga de trabalho. Eles nunca sédo puramente de carater técnico,
mas sado sempre moldados pelas relacfes sociais predominantes de producdo em
determinada sociedade.

As relacdes de producdo compreendem as relacdes de trabalho entre classes
dentro de uma entidade produtiva, por exemplo, entre capital e trabalho na fabrica,
estando alicercadas nas capacidades de alocar recursos para diversas atividades e
se apropriar de méo-de-obra excedente em formas determinadas. E a combinacéo
dessas forcas e relacdes que definem o padréo basico das relacdes de classe e
determina o padréo geral de producéo, distribuicdo e consumo em dada sociedade.

Para que exista um modo de producdo distinto, as forcas e relacdes de
producdo devem complementar-se mutuamente para que, juntos, sustentem a base
econdbmica do modo de apropriacdo. Isso ndo significa que os modos de producao
possam de alguma forma reproduzir-se de forma auténoma.

Ha sempre pré-condicfes extras econdmicas (como a lei, o estado ou sistemas
especificos de ideias) que devem ser garantidos por reproducado para existir. Por sua
vez, a atividade econbémica € uma pré-condicdo essencial de outras atividades e sua
forma tem seus proprios efeitos sobre ela. Este pressuposto mutuo de causalidade
reciproca encorajou a extensdo do conceito de “modo de produgédo” a sociedades
como um todo, onde as forcas e relacdes de producdo ndo sdo geralmente apoio e/ou
as suas condi¢des extras econdmicas essenciais ndo estdo garantidas, podendo,
portanto, existir varias situacdes aquém de um colapso econémico.

Nessa perspectiva, é valido destacar para Marx, o individuo esta imerso nas
relagbes sociais, que possuem o papel de moldar o homem e de influenciar em seu
modo de vida, de pensamento, de comportamento, de maneira que as relagbes em
sociedade determinam o comportamento dos seres humanos (DONARIO; SANTOS,
2016). Assim:
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A cultura é crucial para entender o comportamento humano. Os individuos
adquirem crengas e valores através das relacdes de alteridade, com os outros
com quem contactam, de forma directa ou indirecta, pelo que se deve ter em
consideracdo esta realidade. As ideias culturalmente adquiridas sé&o
importantes para explicar uma vasta gama do comportamento humano —
opinibes, crencas, atitudes, habitos de pensamento, estilos artisticos,
tecnologia, bem como, regras sociais e instituicbes politicas (DONARIO;
SANTOS, 2016, p. 5).

Dessa forma, com base no materialismo dialético de Marx, pode-se
compreender a maneira como as sociedades humanas sédo desenvolvidas em seus
nacleos, visto que as transformacdes sociais sdo condicionadas pelas forcas
dindmicas internas de uma determinada sociedade, a qual é resultado de suas
relac6es de producdo (DONARIO; SANTOS, 2016).

A compreensdo do funcionamento de uma sociedade repousa, para Marx,
sobre a andlise da sua estrutura econémica (a infraestrutura da sociedade).
E esta que determina, em Gltima instancia, a superestrutura constituida pelas
formas juridicas, politicas, artisticas ou filoséficas, proprias de uma
determinada sociedade, num determinado periodo histérico, variando
diacronicamente. Para Marx, a lei e a politica traduzem a implementacao do
gue a estrutura econémica requer e a estrutura econémica representa o que
é requerido pelas forcas produtivas (DONARIO; SANTOS, 2016, p. 10).

Logo, por modo de vida, constata-se, a partir de Canto, Lirio e Ferrdo (2009,

p. 56) que:

Genericamente, o modo de vida ou género de vida é uma categoria de anélise
utiizada para designar o conjunto de acdes desenvolvidas por um
determinado grupo humano a fim de assegurar a sua existéncia. Assim, a
andlise da condicdo concreta da vida de um grupo capaz de revelar a
esséncia dos seus fendbmenos socioespaciais. Pode-se inferir que a categoria
de analise modo de vida, tal qual, género de vida, como preferiu La Blache,
tem carater totalizante — que mescla a no¢do de sociedade- natureza para
produzir o espaco de vivéncia — e é uma viabilidade metodoldgica para
estudar a dindmica espacial das populagées ribeirinhas da Amazonia.

Nesse contexto, o0 modo de vida das comunidades ribeirinhas na Amazénia
encontra-se relacionado com o ambiente no qual se produzem, buscando formas de

sobreviver através de uma relacdo de adaptaces e mudancas, visando assegurar 0s

recursos naturais fundamentais para sua reproducéo social.
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5.2.1 Varzeiro

Desde o periodo pré-colombiano que as areas de varzea do Rio Amazonas
tém-se constituido um elemento fundamental na economia local, uma vez que, em
virtude de solos férteis e de alta concentracdo de peixes e outros tipos de vertebrados
aquaticos, esta regido varzeira tem sido marcada pelas maiores densidades
populacionais na bacia (MCGRATH et al., 1993).

A ocupacdo da varzea amazonica tem sido cada vez maior em virtude das
atividades econdmicas e de subsisténcia, como a pesca, a agricultura, o extrativismo

e a pecuaria em pequena escala.

Entre os diversos ecossistemas da Amaz6nia, a varzea destaca-se pela sua
importancia ecolégica e socioecondmica para a regido, subsidiando a
manutenc¢do populacgdes ribeirinhas desde a ocupacao inicial dessas areas até
hoje, com a realizacdo de atividades como agricultura, pesca, extrativismo de
madeira e exploracdo de produtos florestais ndo madeireiros (MATOS FILHO,
2016, p. 19).

Os varzeiros, assim denominados, sdo os individuos que estabelecem moradia
nas areas de varzea e, encontram inimeros desafios, pois, embora seja uma regiao
bastante produtiva, a disponibilidade dos recursos para a exploracdo sofre drasticas
variacbes ao longo do ano, de maneira que a vida dos varzeiros oscila entre a
abundancia e a escassez (MCGRATH et al., 1993).

Pode-se definir como varzea as areas localizadas em ambos os lados do canal
principal, as quais sdo periodicamente inundadas quando as aguas enriquecidas de

sedimentos do Rio Amazonas transbordam.

[...] ha duas condi¢cbes para caracterizar a categoria varzeiro, em que a
primeira seria relacionada & prépria dindmica natural do ambiente, tendo o
individuo que viver nas areas de varzea e 0 segundo aspecto seria a
diversificacdo da sua producdo, com a realizacdo da pesca, criacdo de
animais, agricultura, extrativismo, dentre outros (MATOS FILHO, 2016, p.22).

No que concerne ao Baixo Amazonas, a regido varzeira é constituida de trés
modos de ambientes: 0s canais laterais ou paranas, bancos naturais ou restingas e
bacias de lagos rasos (MCGRATH et al., 1993).
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No Baixo Amazonas, a populacdo local é classificada entre ribeirinhos e
varzeiros, umavez que, em algumas comunidades, os individuos se denominam como

varzeiros, apesar de morarem e realizarem atividades ao longo do rio amazonas.

[...] E aquele que vé na diversificacdo da producdo, em que ocorre a
combinacédo da agricultura, criagdo de gado, extrativismo, pesca e a cultura de
alto consumo e alto — sobrevivéncia. Esta concepcédo pode ser utilizada para
caracterizar o ribeirinho que mora isolado, isto &, distantes dos nucleos de
povoamento e vilas has margens dos rios, tanto nas varzeas como na terra -
firme. Deste modo todo o varzeiro é ribeirinho, mas nem todo ribeirinho é
varzeiro (CANTO, 2007, p. 18).

A familia dos varzeiros no Baixo Amazonas pode ser compreendida pela
concepcao patriarcal, sendo formado por parentes consanguineos e afins, com
normas internas que regulamentam a instituicAo de casamentos, com arranjos
matrimoniais e desigualdade entre sexos, com uma populacdo majoritariamente
masculina, tendo em vista que as mulheres saem para estudar e quase nunca
retornam (CANTO, 2007).

A populacado idosa dentre os varzeiros do Baixo Amazonas é muito limitada,
tendo, pois h& baixa expectativa de vida, por conta do trabalho prematuro e intensivo,
bem como em virtude das migragdes.

As construgdes das casas dos varzeiros seguem a influéncia de comunidades
indigenas, sendo vista como uma representacdo da luta pela unidade familiar em prol
da sobrevivéncia (CANTO, 2007). Caracteristicas estas amplamente visualizadas nas

comunidades ribeirinhas da regido amazonica.

5.2.2 Ribeirinho

A regido amazonica possui uma populagdo marcada pela diversidade de etnias,
basicamente constituida por negros, indigenas e brancos, porém com predominancia
do chamado “caboclo amazénico”, resultado da miscigenagao das ragas, significando
na lingua tupi, “tirado da mata” (CORREA et al., 2019).

Nesse sentido, a populacdo ribeirinha € constituida por individuos que
desenvolvem atividades de extracdo do acgai, buriti e cacau, bem como
desenvolvem trabalho na area da pesca e na confec¢ao de produtos artesanais, tais

COMo a peneira, e olaria para a producéo de telhas de barro e vasos de ceramicas.
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Nesse contexto, o rio ocupa papel central na vida dos ribeirinhos, tendo em
vista que é o elemento basilar para o desenvolvimento econdmico, social e cultural da
comunidade local (SANTOS et al., 2012).

A alimentacdo da comunidade ribeirinha €& baseada essencialmente no
consumo de produtos derivados da mandioca, da pesca, do acai e de diferentes

recursos que a exploracao na floresta possibilita para sua subsisténcia.

Com a massa da mandioca bem amassada preparam uma infinita variedade
de pastas conhecidas pelo nome de beijus, variando em sua forma, tamanho,
consisténcia, tempero e gosto, tomando em cada caso um nome diferente de
beiju - acu, beiju — cica, beiju — membeca, beiju — peteca, beiju - toteca e
muitos outros, conforme encontra documentado em trabalho de Nunes Pereira
sobre a alimentagdo da Amazdnia (CASTRO, 2007, p. 45).

Além disso, é vélido destacar a influéncia da cultura indigena, da portuguesa e

da negra sobre a alimentacdo da populacgao ribeirinha.

Com esses parcos recursos constitui-se o tipo de alimentacdo do homem da
Amazébnia. Alimentacdo pouco trabalhada e pouco atraente, apresentando
até hoje em suas caracteristicas uma predominancia manifesta da influéncia
cultural indigena sobre a das outras culturas, a portuguesa e a negra, que
também participaram da sua formacéo (CASTRO, 2007, p. 43-44).

O ribeirinho é conhecido como lavrador - pescador, sendo representado como
“‘guardidao da floresta”, configurando-se enquanto individuo que domina
conhecimentos nativos sobre a regido amazonica, adaptando-se ao habitat natural,
como herdeiros dos antepassados indigenas (SAILLANT; FORLINE, 2001).

Logo, é esse contexto que se reflete sobre a questao dos ribeirinhos como uma
sociedade detentora de uma carga cultural bem marcante, os quais forjam
continuamente uma identidade de luta e resisténcia, em um processo de luta pela

sobrevivéncia cultural, remanescentes de um processo destrutivo ao longo da histéria.

As construgfes das identidades, tal como reveladas pelas andlises sociais,
apontam um paradoxo, onde, enquanto os analistas sociais reconhecem que
as identidades nao sao categorias ontoldgicas, essenciais ou primordiais, 0s
grupos promovem, cada vez mais, a essencializacdo e a retificacdo das
identidades, apresentando-as como fixas primordiais, promovendo o retorno
a etnia e exigindo o direito a diferenca (SANTOS et al., 2012, p. 6).
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A populacao ribeirinha e sua formacao politica revelam séculos de convivéncia
dos moradores amaz06nicos com 0s atuantes externos e integram entre si, em prol de
finalidades econdmicas, missionarias ou cientificas, com continuas maneiras de

colonizacéo.

A politizagdo das populacdes ribeirinhas € algo que vem ganhando forca,
varias associacdes estdo sendo criadas, ou foram criadas principalmente pela
igreja catolica que criou uma consciéncia politica dos seus direitos. As colbnias
de pescadores sao outro exemplo de mobilizacédo, pois através da organizacao
dos pescadores ja conseguiram privilégios do Estado e também “fiscalizam”
contra a pesca predatéria realizada por grandes embarcacdes chamadas de
“geleiras” que conseguem a partir da pesca uma grande quantidade de
pescado para revender até em outras localidades fora do Para (SANTOS et
al., 2012, p. 6).

Contudo, o movimento dos atingidos por barragens tem cada vez mais
consolidado visibilidade, sem limitar-se a esfera regional, mas alcangando niveis

nacionais, em prol da garantia de dignidade e dos direitos de populacdes ribeirinhas,

nao se prendendo somente a construcao de barragens.

As populagdes ribeirinhas, no ambiente amazbnico sdo capazes de
sobreviverem através do extrativismo do acai, buriti, de outras arvores
frutiferas que estéo disponiveis na regido e também da pesca, pois como se
sabe ha um grande nimero de rios e também uma grande variedade de peixes
na Amazoénia. Por isso a questdo ambiental também deve ser pensada para
essa localidade e para as demais, pois na Amazodnia esta acontecendo um
grande indice de desmatamento para pastos ou para a agricultura, causando
em alguns casos o0 assoreamento dos rios e a perda de arvores que séo
importantes para tais populagfes (SANTOS et al., 2012, p. 12).
Assim, o0 modo de vida ribeirinho também abrange um conjunto de atividades
gue sao desenvolvidas simultaneamente, podendo ser desde o extrativismo do acai até
a pesca artesanal, mostrando a diversidade e rigueza de saberes que permeiam 0s rios

amazonicos.
5.2.3 Manejo do acai
Sobre a area a ser estabelecida para o plantio e manejo do acai e observar a

legislacdo em vigor, estabelecida por meio do art. 8° da Lei Federal n® 12.651, de 25

de maio de 2012, prevendo a intervencdo na vegetacdo nativa em area de
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preservacdo permanente nas hipoteses de interesse social ou de baixo impacto

ambiental, que define:

Art. 80 A intervencdo ou a supressdo de vegetacdo nativa em Area de
Preservagdo Permanente somente ocorrerd nas hipoteses de utilidade
publica, de interesse social ou de baixo impacto ambiental previstas nesta
Lei.

§ 1o A supressdo de vegetacdo nativa protetora de nascentes, dunas e
restingas somente podera ser autorizada em caso de utilidade publica.

§ 20 A intervencdo ou a supressdo de vegetacdo nativa em Area de
Preservacdo Permanente de que tratam os incisos VI e VIl do caput do art. 40
podera ser autorizada, excepcionalmente, em locais onde a funcao ecoldgica
do manguezal esteja comprometida, para execucao de obras habitacionais e
de urbanizacéo, inseridas em projetos de regularizacéo fundiaria de interesse
social, em é&reas urbanas consolidadas ocupadas por populacdo de baixa
renda.

§ 30 E dispensada a autorizacdo do 6rgdo ambiental competente para a
execucdo, em carater de urgéncia, de atividades de seguranga nacional e
obras de interesse da defesa civil destinadas a preven¢édo e mitigacdo de
acidentes em &reas urbanas.

8 40 Nao haverd, em qualquer hipotese, direito a regularizacdo de futuras
intervencdes ou supressdes de vegetagdo nativa, além das previstas nesta Lei
(BRASIL, 2012).

Vale destacar, ainda, o art. 39, inciso IX, alinea "b", da referida lei, o qual

entende como:

IX- Interesse social: [...] b) a exploragédo agroflorestal sustentavel praticada
na pequena propriedade ou posse rural familiar ou por povos e comunidades
tradicionais, desde que ndo descaracterize a cobertura vegetal existente e
nao prejudique a fungcdo ambiental da &rea (BRASIL, 2012).

Além disso, é fundamental destacar, ainda no art. 3° da Lei 12.651/12, em seu

inciso X, alinea "|", a seguinte definicao:

X - Atividades eventuais ou de baixo impacto ambiental: [...] j) exploracdo
agroflorestal e manejo florestal sustentavel, comunitario e familiar, incluindo
a extragcdo de produtos florestais ndo madeireiros, desde que né&o
descaracterizem a cobertura vegetal nativa existente nem prejudiquem a
funcao ambiental da area (BRASIL, 2012).
Nessa perspectiva, 0 projeto tende a oferecer outras opcdes de renda para
agricultores. Porque segundo dados da EMATER, a producédo de algumas culturas
podera diminuir no municipio, especialmente devido a prioridade que os produtores

dardo ao manejo do acai nativo, sendo, portanto, um ponto negativo.
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A tecnologia de manejo de acaizais com 0 minimo de impacto ao meio ambiente
podera permitir a exploracdo econdmica dessa palmeira, possibilitando, assim, a
preservacao da diversidade da area florestal nativa, ressaltando-se que o primeiro
passo para se fazer o manejo é obter o licenciamento ambiental.

O manejo segue metodologias em vérias fases. O produtor deve comecar
limpando o acaizal, com a rocagem da vegetacdo herbacea, eliminacdo de cipos e
derrubada de parte das palmeiras de outras espécies competidores do acaizeiro. No
segundo momento, enfatiza o inventario florestal da area, definindo quantas e quais
vegetacOes a serem eliminadas e, depois, planta acaizais nos espacos liberados pela
derrubada seletiva, distribuindo, assim, as palmeiras de acai e garantindo boa
producado de frutos, promovendo a melhoria da qualidade e o rendimento de polpa,
bem como possibilitando a redugéo do trabalho de limpeza do agaizal.

O produtor Osvalino Valente Ledo, estabelecido em um agaizal dentro do Rio
Limoeiro, em Limoeiro do Ajuru/PA, localizado a 20 minutos da sede do municipio,
afirma que passou a produzir mais acai com a adocao da tecnologia de manejo de
minimo impacto, praticamente dobrando a sua producéo.

Em ambiente natural, variadas formas de manejo podem ser utilizadas a partir
do acaizal nativo, compondo parcelas de manejo mais ou menos heterogéneas em
funcdo das préaticas de controle da densidade das plantas a partir do desbaste de
estipes nas touceiras, da eliminacdo ou raleamento das espécies vegetais

acompanhantes ou mesmo do enriquecimento (BRONDIZIO, 2008).
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6 MANEJO DO ACAI NO MUNICIPIO DE LIMOEIRO DO AJURU - PARA

A palmeira do agai, por ser nativa da regido amazonica, destaca-se pela sua
abundancia e por ser matéria-prima e fornecedora da alimentacdo do povo brasileiro,
bem como seu derivado, o palmito, que é utilizado como matéria para a agroindustria
alimenticia. A concentracdo dessa palmeira ocorre em solos de varzeas e igapos,
compondo ecossistemas de floresta natural. O acai é produto do extrativismo e, a
partir da década de 1990, seu cultivo e manejo foram implantados além das areas de
varzea, estendendo-se para a terra firme.

No geral, o cultivo de plantas frutiferas é realizado por agricultores familiares
para sua subsisténcia. Apesar dessas vantagens, ndo existe o dominio de produgédo em
larga escala para fins comerciais. Outro fator negativo é a falta de capital proprio e de
financiamentos de interesse do agricultor familiar. Entretanto, agricultores familiares
visam a colheita do acai para a venda, a venda é feita aos atravessadores.

Nesse contexto, vale salientar que o Estado do Par& é o principal produtor de
acai. No Para, o grande volume de frutos do acai que abastece os mercados de
grandes centros vem de regides localizadas no interior do estado, que abrange o0s
municipios da microrregiao de Arari, de Cameta e de Belém. A exploracdo do acai é
importante para a economia do municipio de Limoeiro do Ajuru/PA, nesse sentido 0s
varzeiros sao beneficiados com o escoamento da producado do acai e seus derivados
advindos da palmeira como um todo (palmito, suco, polpa etc.), pois responde pela
sustentacdao econdmica das populacdes ribeirinhas.

O acai constitui-se como uma palmeira nativa neste municipio e do qual se
aproveita desde o caule até o fruto. O fruto é fonte de alimentos para grande parte da
populacao.

Por ser nativa, existem limitac6es para o cultivo da palmeira em algumas areas,
sendo necessario seu plantio em areas de vegetacao densa. Outro aspecto, recorrente
no municipio em estudo refere-se as invasfes de moradores em areas de agaizais
nativos. Os moradores sdo oriundos de outro municipio com experiéncia em manejo do
acai.

Os agricultores familiares de Limoeiro do Ajuru — Para produzem agai o ano
inteiro através de uma técnica adaptada pela Empresa de Assisténcia Técnica e
Extensdo Rural do Estado do Pard — EMATER. A producdo do fruto também acontece

na entressafra, no periodo de janeiro a junho, pela retirada da espada ou facdo que
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emite o cacho do acai, permitindo, assim, a inducao da safra. Com isso, a tecnologia
pode contribuir para um manejo com melhor aproveitamento industrial e comercial de
produtos oriundos do processamento do acai.

Nesse sentido, devem-se observar dois momentos nesse processo de
producéo e comercializacdo do acai: o primeiro esta relacionado com a plantacéo e a
producdo, que devem conservar as fontes ndo renovaveis, a fim de prevenir
prejuizos ambientais irreparaveis. O segundo momento refere-se a existéncia de
riscos na comercializacéo de safra, uma vez que ela se concentra na lei de mercado,
principalmente nos grandes centros, quando exportado, tendo em vista que a
comercializacdo deve se encaixar ao perfil e aos objetivos de quem esta produzindo. O
acai tem sido bastante cultivado na regido de Limoeiro/PA, principalmente devido ao
seu alto valor energético, o interesse por esta espécie vem aumentando cada vez
mais no mercado nacional. Sendo assim, devem-se considerar quatro situacdes antes
de programar a producdo do acai como fonte de renda, a saber: incrementar a
exportacao, estabelecer vantagens competitivas de mercado, especializar a producao
e a implementacao de politicas publicas.

E importante destacar que o acai, como qualquer planta de frutos comestiveis,
apresenta vantagens na qualidade dos frutos, pela utlizacdo de sementes
selecionadas e, como a producéo do fruto ocorre durante todo o ano, principalmente
no verao a partir de agosto, temos nesse sentido alternancia de producédo (periodo
chuvoso e verao).

Por outro lado, devem-se criar mecanismos que evitem a concentracdo da
riqueza e a continua excluséo social. Sendo assim, a atua¢éo do municipio como ente
fiscalizador e regulador sera necessaria por meio de acdes que implementem politicas
publicas, tendo como meta a distribuicdo de renda e a minimizacao da pobreza.

A dinamica da propagacédo do acaizeiro € a sexuada, isto &, aquele no qual se
utiliza a semente. O processo utilizado pelo método assexuado, isto €, a utilizacéo de
partes vegetativas (perfilho) para multiplicacdo da planta, ndo resulta num bom
mecanismo para a producdo em massa da palmeira. Ha relatos de insucessos por
meio do aproveitamento das mudas, pois quando sdo separadas da planta méae e
transplantadas para recipientes adequados, € praticamente nula a probabilidade de a

planta se desenvolver.
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No bioma em que se encontra a planta nativa do acai, as quais germinam
aleatoriamente, sendo dificil estabelecer a conduta de se plantar somente a palmeira

e padronizar um espacamento padrao. Nesse sentido,

Quando plantado em terra firme, o acaizeiro deve ser tratado de maneira

similar as demais espécies frutiferas, no que diz respeito a producédo da

muda, ao tamanho da cova, as adubac®es, enfim, aos tratos culturais de um

modo geral. Por ser espécie de ambiente Umido, o plantio em terra firme tera

melhores chances de sucesso, principalmente, se for feito com plantas

selecionadas e adaptadas para esse ambiente. Outra maneira de se

aumentar as chances de sucesso do plantio em terra firme é com ouso de

irrigacdo nos periodos de déficit hidrico (QUEIROZ; MOCHIUTTI, 2001, p. 34).

Desse modo, verifica-se a abordagem de um modelo apropriado de
crescimento econdémico polarizado com condi¢des favoraveis de desenvolvimento em
sua definicdo atual, considerando o bem-estar social em virtude de o acai ser parte

cotidiana da alimentacao da populagéo de Limoeiro do Ajuru/PA, uma vez que,

A parte comestivel do fruto apresenta valor calérico de 262 kcal/100g,
enquanto, na polpa industrializada, dependendo principalmente da
guantidade de agua adicionada durante o processamento, o valor energético
€ menor, com 80 kcal/l100g. O valor energético da bebida “acai” é
determinado, em grande parte, pelos lipidios, haja vista que as quantidades
de proteinas e, principalmente, de aclcares totais sdo baixas. Além do valor
energético, a polpa de acai é um alimento relativamente rico em minerais,
especialmente em potassio, calcio, fosforo, magnésio e ferro e em vitaminas
E e B1 (CAROLINE, 1999 apud ROGEZ, 2000, p. 23).

Nesse contexto, deve-se destacar o0 aspecto alimentar do acai e sua
importancia na mesa do Limoeirense, visto que o acai tem um consumo em média de
500g/dia por pessoa neste municipio, superior a média da populacdo brasileira de
250g/dia (CAROLINE, 1999 apud ROGEZ, 2000).

Estatisticas sobre a producdo do municipio dos frutos do acaizeiro ndao sao
computadas por 6rgdos da administragdo municipal, por isso ndo sao confiaveis.
Entretanto, observou-se que o Estado do Para € apontado como o maior produtor e
consumidor de tal produto. Em Belém, o acai € o segundo alimento mais consumido,
nos demais Estados, especialmente no Rio de Janeiro, Sdo Paulo, Minas Gerais, Rio
Grande do Sul e Goias, o volume comercializado vem aumentando desde 1992
segundo dados do governo do Estado do Para.

Apesar de ser conhecida popularmente como acai, existem também outras

denominacgdes como acai do Para, acai do baixo amazonas, agai de touceira, acai de
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planta, jucara e jucara de touceira, estes nomes variam de acordo com asareas de
ocorréncia (OLIVEIRA et al., 2002). Esse fruto vem sendo consumido em diversos
estados do Brasil e em alguns paises da Europa, Estados Unidos, Japédo e China,
tendo em vista que a partir do acai podem ser produzidos compostos quimicos de
propriedade antioxidante, despertando, com isso, grande interesse de empresas de
cosmeéticos e farmacos (SCHRECKINGER et al., 2010).

A populacdo amazonica utiliza o acai a datar da época pré-colombiana e, por
conter caules multiplos, o acaizeiro também passou a ser manuseado na industria de
palmito, que, a partir da década de 1970, responde por grande parte da producao
brasileira (OLIVEIRA et al, 2002).

A producéo extrativista de acai no Brasil € mais expressiva no Para emrazéo da
alta densidade dos acaizais nativos e da espécie de acai que ocorre naturalmente,
conhecida popularmente como acai de touceira. O acai, conhecido popularmente
como acai solteiro e cientificamente como Euterpe precatéria, ndo pode ser manejado
da mesma forma que o acai nativo do Para, porque, como seu nome sugere, cada
planta possui apenas um tronco para produzir frutos.

Os tradicionais plantios da palmeira do acai ocuparam lugares significativos na
populacao ribeirinha ha varias décadas, influenciando as novas geracfes na dinamica
de plantar, manejar, comercializar e consumir o acai. Entretanto, a realidade dessas
populacdes e suas formas de plantar, estdo expostas a novos modelos, marcados
pelos mercados do consumo. Segundo Lacerda (1992), os novos modelos de plantio
sdo resultados direto de pesquisas. Assim, elas surgem das novas tecnologias e
fabricacéo dos ribeirinhos nas areas de varzeas.

A quantidade de acaizeiros cresce proporcionalmente com o aumento da
populacao ribeirinha, a espécie Euterpe oleracea expande-se de forma natural na
floresta de varzea ou por meio de acdes observaveis pelo modo cultural vivenciadas
nessas regides de manejo. Uma das possibilidades para tal fenbmeno consiste na
disperséo de carogos eliminados no momento do manuseio para a extragao do vinho.
Esses carocos ocuparam espacos livres, que, quando jogados em locais distantes de
onde foram retirados, germinam espontaneamente ou de mudas preparadas ou
transplantadas das proximidades e por outras espécies produzidas especialmente
para esse fim.

Dados estatisticos revelam que o Brasil, em 2013, produziu 202.216 toneladas

de acai, sendo a regido Norte, maior contribuidora com 186.379 toneladas dessa
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producdo, respondendo por 94% do que é extraido no Pais. O estado do Para € o
estado com maior producéo na regiao Norte, correspondendo a 59% da producao
(IBGE, 2015).

Nos meses de julho a dezembro, Limoeiro do Ajuru/PA produz de 70% a 80% do
seu acai. Contudo, embora esses dados sejam significativos, essa producdo ainda €
pouco, frente a demanda regional, nacional e internacional. Além disso, a producéo,
hoje, ainda apresenta alta variabilidade genética, ou seja, diferencas de coloracdo do
fruto, diferencas entre rendimento de polpa, tamanho de plantas e cachos,
produtividade, além de outros fatores que sdo obstaculos a uma producdo em larga
escala e com padrdo de qualidade.

A primeira premissa para aumentar a produgéo, segundo os ribeirinhos, é ter
clara a impossibilidade de produzir acai em terra firme sem irrigacdo, visto que a
palmeira é nativa das areas de varzea, onde passa a maior parte do tempo em solos
inundados pelo movimento das marés. Dessa forma, praticamente todos os
produtores de acai de terra firme do Para ja utilizam a irrigacdo, ainda que de forma
empirica e sem medidas exatas para a melhor produtividade do plantio e rentabilidade
da atividade.

Apesar dos municipios tradicionais na producdo extrativa do acai como
Igarapé-Miri, Abaetetuba e Cameta (Nordeste Paraense) passarem a adotar o sistema
de cultivo desde meados de 1995 (MAPA, 2002) e de suas limitacbes quanto a
infraestrutura de producdo e escoamento, o extrativismo/manejo/plantio do fruto
dentro do Estado continua crescendo em municipios onde a atividade era fraca ou em
outros, onde ela ndo existia. Neste caso, em termos de cultivo, os cinco maiores
municipios no ranking da producéo de acai foram Igarapé-Miri (32,5%), Abaetetuba
(20,2%), Bujaru (8,8%), Cameta (5,0%) e Limoeiro do Ajuru (4,7%), juntos produziram
71,2% do total estadual (SEDAP, 2016), mostrando tratar-se de uma atividade que
vem ganhando importancia no estado paraense, estando presente no cotidiano

familiar, representando um modo de vida como sera tratado a seguir.
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7 ALGUNS RESULTADOS

A pesquisa foi desenvolvida em etapas. Inicialmente discutiu-se os objetivos do
trabalho de pesquisa com os ribeirinhos e os procedimentos relacionados as unidades
experimentais de manejo de acaizais nativos, sendo necessario a principio observar
a eficacia das técnicas de manejo para resolver os problemas identificados. A fase de
experimentacdo desenvolvida foi concomitante com as dindmicas da formagéo
teorica, uma subsidiando a outra. Elas foram realizadas junto a grupos de agricultores
familiares e agroextrativistas interessados em focar inovacbes dos métodos de
producdo e de comercializacdo do acai.

Os experimentos foram realizados na proposta da preservacao natural da
floresta, visando alcancar niveis de producao satisfatorios e de boa qualidade com
capacidade de regeneracdo ecologica do ecossistema, garantindo assim maiores
niveis de sustentabilidade econdmica a atividade. Esse procedimento foi
fundamentado em metodologias com énfase no intercambio e troca de experiéncias
entre agricultores, agroextrativistas, e destes com os técnicos, valorizando a cultura
local.

As diferentes formas de manejar os acaizais foram debatidas em oficinas.
Nesse contexto poderdo ser criados ambientes propicios para a interacdo entre as
relacdes entre as familias/comunidades com os saberes académicos dos educadores
técnicos. Quanto as atividades de manejo, planejamento e avaliacdo das areas
experimentais, foram realizados em regime de mutirdo proporcionando momentos
para a troca de experiéncias e saberes entre técnicos agricultores e agroextrativistas
envolvidos.

Os conhecimentos adquiridos nas pequenas areas manejadas em carater
experimental segundo manejos inovadores foram fundamentados nesse processo de
formacdo. As consequéncias nas propostas de manejo em experimentacdo nao se
limitaram a alterar as praticas de conducéo dos acaizeiros, mas abrangeram tambéem
0 conjunto das espécies da floresta que interagem positivamente ou negativamente
sobre o desempenho produtivo da palmeira. Portanto, se dara énfase ao envolvimento
das comunidades por meio de seus saberes resultando assim em respostas
satisfatorias a producdo ou geracdo de riqguezas. As comunidades através de

multiplicadores de saberes Agroecoldgicos continuardo de forma participativa e
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cotidiana a realizacdo do manejo de agaizais como uma tecnologia comprovada, que
hoje vai além de experimentos.

A coleta de dados para essa pesquisa foi realizada entre os meses de setembro
a dezembro de 2018, nas comunidades Rio Limoeiro e Brigaddo no municipio de
Limoeiro do Ajuru. Foram entrevistadas de modo qualitativo 10 mulheres com idades
de 55 a 77 anos e 10 homens com idades de 55 a 75 anos. O grau de escolaridade
dos entrevistados variava da 1° série do ensino fundamental até o 2° ano do ensino
médio.

Os varzeiros entrevistados trabalhavam no plantio e manejo do acai e na pesca
do mapard. Todos vendem a producdo do acai para os atravessadores. Os
atravessadores sao conhecidos pelos varzeiros como marreteiros, e estes sao
pessoas que compram a producdo para revender na capital. O acai produzido pelos
varzeiros abastece a cidade de Limoeiro.

A divisdo do trabalho esta diretamente ligada a dois momentos: na entressafra,
periodo de janeiro a junho, somente a familia trabalha. No periodo de safra, de julho
a dezembro, contratam peconheiros (responsaveis em subir e retirar das arvores os
cachos de acai). Os entrevistados relataram que pelo menos a cinco(5) décadas
desenvolvem esta atividade. O manejo é o primario e mais limpeza do acaizal e a
técnica de inverséo da safra, com o fruto durante o ano todo. As arvores de grande
porte sdo mantidas e sdo importantes para manter os acgaizais.

H& um consenso entre os produtores de acai de que o acaizal manejado produz
mais frutos e de melhor qualidade. Mas, para conserva-lo produtivo, € necessaria a
manutenc¢ao de dois em dois anos, por meio de rocagem e retirada das palmeiras finas
e com mais de 12 metros.

A demonstracao pratica do manejo de minimo impacto dos acgaizais nativos vem
sendo utilizada em Limoeiro, nos ultimos 15 anos por meio de palestras e treinamento
pratico em areas de terra firme, em ambiente de floresta de varzea. A metodologia da
capacitacao priorizou o dialogo e a construcao do conhecimento de forma participativa,
valorizando os saberes das populac¢des tradicionais.

A expectativa nesse contexto é ter uma meta produtiva de 25% nos proximos
anos, e se consolide como atividade geradora de renda. A proposta € viabilizar mais

uma fonte de renda, de forma a diminuir a extracdo de madeira e a pesca predatoria.
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8 PRODUTO FINAL — NARRATIVAS VARZEIRAS

O municipio de Limoeiro do Ajuru esta situado na regido nordeste do Estado do
Para, fazendo frente para o Rio Tocantins e o Pard, segundo pesquisas feitas pelo
IBGE no ano de 2018. O municipio € formado por uma area equivalente a 1.404,5km2,
altitude de 09 metros acima do nivel do mar, densidade demografica de 16,79
habitantes/km? e uma populagéo estimada em 28.583 habitantes para o ano de 2018.

A sede do municipio localiza-se @ margem esquerda do rio Limoeiro, sendo que
este rio € afluente do rio Tocantins. O municipio possui uma extensa area territorial de
terras continuas sendo a sua maior parte de areas de varzeas e a pequena parte de
maior altitude, é inundada periodicamente pelas grandes enchentes. De acordo com
o IBGE (Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica) Limoeiro do Ajuru ocupa
atualmente uma area de 1.405,5 km e densidade demografica, de 12,05.

O municipio de Limoeiro do Ajuru foi criado em 29 de dezembro de 1961, antes
dessa data ele fazia parte do municipio de Cameta. A economia do municipio esta
baseada principalmente, na pesca, ceramica, cultivo de acai e palmito. Nos relatos
dos varzeiros destaca-se o cultivo do acai.

A regido é rica em espécie de palmeiras onde destaque-se o popular acaizeiro
(Euterpe oleracea), desta palmeira aproveita-se quase tudo, das raizes sao feitos
chas, do caule sao retiradas a “paxiba” (estipe) que sao assoalhadas e emparedadas
as casas, construcao de pontes chamadas (estivas), currais para 0os animais (cercas),
também servindo como lenha, etc. As folhas sao aproveitadas para a confeccao de
“peconhas” (instrumento feito de folha que auxilia na extragdo do acai) e artesanato.
O palmito é industrializado pelas fabricas especializadas nas atividades que serve
como complemento da alimentacdo em forma de conserva.

Do fruto do acai ou “carogo — comumente chamado”, é extraido o vinho (suco
rico em ferro) do acai que junto do pescado, € principal fonte de alimentacdo do
municipio e também fonte de renda para muitas familias de varzeiros.

E como o municipio € rico em acai, para falar desta producéo, a seguir destaca-
se a trajetdria de alguns dos varzeiros e a importancia dessa palmeira. Assim, foram
ouvidos nove (9) relatos pessoais dos varzeiros, sua histéria de vida antes e depois
do manejo do acai. Cada entrevistado falou sobre sua vida, familia a producédo de

acai, as dificuldades enfrentadas, a superacdo e suas conquistas. As narrativas
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transcorreram em suas casas, marcadas pelo modo de vida varzeiro, pelo

acolhimento, hospitalidade e tendo como testemunhas 0s agaizais.

8.1 Nilson Trindade Leédo

Na localidade do Rio Limoeiro mora o senhor Nilson Trindade Leéo (Figura 7),
nascido em Limoeiro do Ajuru, onde continua vivendo desde 1962, segue trabalhando
como lavrador. Para chegar na sua localidade, partindo do porto da cidade de Limoeiro
do Ajuru, a viagem de rabeta, com cerca de uma hora e trinta minutos de duracéo,

navegando pelo rio Limoeiro, que passa em frente da cidade de Limoeiro.

Figura 7 — Entrevista no terreno de Nilson Trindade

Fonte: Acervo da autora, 2019.
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O lavrador € casado, pai de 6 filhos. Os seus pais, 0 senhor Pedro Gomes Leédo
e a senhora Raimunda Trindade Ledo, sdo também filhos oriundos de Limoeiro do
Ajuru/Pa.
Sobre a sua infancia ele declara:

Morei com meus pais até completar 10 anos, depois fui morar com um familiar
na cidade de Limoeiro do Ajuru, para estudar porque 0s meus pais eram muito
pobres e nao tinham condicdo de me manter na escola. Estudei seis anos e
terminei a 52 série e parei porque naquele tempo ndo tinha mais escola para
eu continuar os meus estudos. Voltei para casa dos meus pais para trabalhar
com eles na roca, depois me casei com Rorilandia méde dos meus filhos, eu
ndo tinha minha prépria casa, fui morar com uma senhora que morava
sozinha, morei durante 20 anos com ela e ela veio a 6bito no ano de 1999, e
eu figuei na propriedade dela onde eu estou até hoje (Entrevista oral, 2019).

Trabalhando nessa propriedade que ele conseguiu ganhou destaque na

comunidade:

Organizamos uma comunidade no Rio Limoeiro, porque ndo havia nem uma
igreja no rio e peguei logo a dire¢céo da comunidade como presidente. Nunca
eu tinha viajado para outros municipios. A minha primeira viagem para
participar de um encontro da prelazia de Cametd, foi na cidade de Pacaja na
transamazodnica e dai comecei a viajar para outros municipios do Para, depois
organizamos uma associa¢ao de moradores, que tinha por nome Associacao
dos Moradores em Defesa da Vida, e comecei a participar dos grandes
encontros de cooperativismo do Pard, participei de muito encontro dentro da
Universidade do Para, participei de varios encontros com o professor Camilo
Viana, reitor da Universidade do Para, onde eu tinha maior respeito por ele
gue foi quem me deu muita experiéncia de como coordenar a Associagao e a
igreja (Entrevista oral, 2019).

O varzeiro conta a importancia que conseguiu na comunidade: “eu trabalhava na
roca e nos movimentos e minha lideranga comecou a ser olhada pelos partidos em
Limoeiro do Ajuru, certo dia recebi um convite para participar de uma reuniao politica”
(Entrevista oral, 2019).

Sua lideranca chegou ao ambito politico e o fez participar de interacdes com

entidades na Capital do estado, Beléem do Para:

Cheguei na reunido os politicos fizeram um comentério sobre a minha pessoa
e a minha lideranca e logo eu fui convidado para me filiar no partido politico,
assinei minha filiacdo e no outro ano eu concorri a uma candidatura a
vereador em 1982, ndo conseguir me eleger fiquei como suplente do
candidato eleito, ele teve 99 votos e eu tive 87 votos. Um certo dia eu fui
participar de uma reunido em Belém do Pard na Assisténcia Social com a
Secretéria de Assisténcia Social, que era a doutora Socorro Gabriel, mulher
do, entdo governador, Almir Gabriel (Entrevista oral, 2019).
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Nilson encontra a oportunidade que mudaria sua vida,

principalmente a forma com que trabalha e se relaciona com as sementes da

Amazobnia (Figura 8), que estdo a sua disposicdo na localidade de Rio Limoeiro:

Depois da reunido eu fui para o Ver-O-Peso tomar uma cerveja com 0s
companheiros que estavam na reunido comigo, quando eu dei parou um carro
preto na frente do bar que eu estava e saiu do carro quatro pessoas, um
homem e trés mulheres e perguntaram se eles poderiam tomar com cerveja
conosco , eu disse que eles podiam e sentaram na nossa mesa, comecaram
a conversar. Eles me perguntaram onde eu morava, eu disse que eu morava
no Limoeiro do Ajuru, e eles perguntaram se onde eu morava tinha murumuru,
afirmei que sim! Principalmente na minha propriedade. Eles se identificaram
como sendo da Natura e perguntaram se eles podiam vir na minha casa. Disse
a eles que sim! Deixe-lhes o enderecgo (Entrevista oral, 2019).

Somente um ano depois ele teria a resposta sobre a proposta recebida em

Belém:

Ha 21 anos,

Cosmeéticos S/A:

[...] eu nem lembrava mais deles quando uma tarde, chegaram em casa e eles
me perguntaram se eu queria trabalhar com eles. Eu aceitei o convite deles,
e eles me perguntaram até o que série eu tinha estudado e disse que até a
5° série, mas depois eu fiz um curso de 3 anos em Cameté para eu concluir a
minha 8° série no “Projeto Mururé”. Comecei a trabalharcom eles. No meu
primeiro ano eles me deram um curso para eu fazer, eu tive que ir para
Goiania. O curso era de Seguranc¢a no Trabalho, norma da empresa. Estudei
3 anos em Goiania e me formei em “Segurancga, Saude, Meio Ambiente”, no
ano de 2010, no Centro de Pesquisa da Natura (CORENTRO) foi assim que
eu entrei na Natura no ano de 1998 (Entrevista oral, 2019).

Nilson trabalha na distribuicdo de sementes para a Natura

Hoje eu sou sécio da maior cooperativa do Baixo Tocantins. Aqui nés
trabalhamos com capital de giro de mais de um milhdo de reais. E para nés
comprarmos as sementes de andiroba, murumuru, ucuuba, pataua, tucumam,
priprioca, cacau, acai e outras sementes da Amazénia (Foto 2). Hoje eu sou
um homem feliz conhe¢o mais de 10% dos estados brasileiros tenho a minha
casa boa onde eu posso receber qualquer pessoa sem que eles tenham
vergonha. Todos 0s meses chegam pessoas de outras nac¢des para me
entrevistar. Tudo que eu tenho e consegui devo a Deuse a Natura, que abriu
uma janela de prosperidade para mim gracas a Deus. Esse ano eu estou
concorrendo a uma chapa para a presidéncia da Cooperativa Agricola
Resisténcia de Cameta (CART) (Entrevista oral, 2019).

O manejo de sementes representa na vida do senhor Nilson um significativo

papel no desenvolvimento de seu oficio, participando ativamente nos investimentos da



61

regiao, apresentando uma visdo associada a industrializacdo para uma tarefa sempre

feita de maneira organica e natural pelas comunidades da véarzea.

Figura 8 — Sementes da Amazonia para a Natura Cosméticos S/A

s’

Fonte: Acervo da autora, 2019.

Dessa forma, o senhor Nilson é uma referéncia em sua comunidade, aprendeu
a utilizar os recursos da natureza sem agredi-la, de modo sustentavel. Assim, sustenta

sua familia, melhorou sua casa e afirmou-se como cooperado.

8.2 Joventina Calda Diniz

Joventina Calda Diniz (Figura 9), 75 anos, vilva, mée de 4 filhos, nascida em
Limoeiro do Ajuru-Pa. Filha de Sabino Tavarez de Melo e Raimunda Diniz de Melo,
todos oriundos de Limoeiro do Ajuru-Pa. A senhora Joventina, desde os seis (6) anos
de idade, trabalhando com a producado e extracdo do acai, seguindo a tradicdo das

atividades realizadas por seus pais.
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Figura 9 — Dona Joventina Calda Diniz

Fonte: Acervo. da autora, 2019.

Quanto ao modo de lidar com a plantacdo de acai, ela aponta sua precoce

relacdo com o fruto do agaizeiro:

Quando eu cheguei aqui a plantac@o era da natureza mesmo porque nao
tinha plantac&o de acai, ndo tinha a extracdo de palmito. As vezes a arvore
ficava alta e o palmito ficava fino e derrubava a arvore com tercado para
comer aquele palmito do acai. Comecei a apanhar acai com 5 anos de idade,
porgue meus pais ndo tinham condic¢des, ainda tem mais uma professora que
a gente levava eu ndo dava conta de cortar o cacho grande, eu levava um
cabinho amarelo aqui na cintura quando chegava |4, passava por cima do
cacho verde pra amarrar no outro cacho preto pra cortar com o machadinho,
até o cacho quebrar por ele mesmo e a mamae ficava so arriando na corda
(Entrevista oral, 2019).

Ela apresenta a dualidade e as transformac6es que foram sendo apresentadas
e encaradas em decorréncia da realizacéo da pratica do manejo nas comunidades de

extratores de acai, apontando os destaques das mudancas implantadas no seu

cultivo:
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Depois que veio 0 projeto do manejo da extracdo de palmito, veio 0 manejo do
acai, mas também n&o tinha plantio s6 remanejavam acaizal, tiravam a mais
alta para ficar a mais baixa para da, teve até terreno que néo dava o acai s6
dava depois de 2 anos porque quando ele ndo é limpo ele custa a dar.
Quando o acai € limpo é rapido que ele da cachos. Antes o acai era pro nosso
consumo onde era amassado com as maos no arguida de barro, peneira e
caroceira (utensilios feitos de barro e arruma) e também era utilizado a
maquina manual para bater o acai, ndo se vendia o acai nessa época sendo
0 mesmo s6 pra consumo. Quando chegava o verdo a gente apanhava para
levar em Cametd, mas quando chegava em Cameta nao tinha preferéncia e
0 acai voltava para casa e jogavamos fora (Entrevista oral, 2019).

O manejo de minimo impacto & uma técnica que foi desenvolvida e baseada em
“levantamentos realizados por pesquisadores em acaizais nativos manejados pelos
produtores e em experimentos e modulos de manejo estabelecidos em diversos tipos
de acaizais. E utilizado desde 2002 por produtores de acai do estuario amazonico”
(PESSOA, 2015).

Com o manejo do agai, se eu levar 1 tonelada de agai eu vendo tudo. Esta
fazendo uns 10 a 15 anos que fomos treinados pela EMATER que ja tem o
plantio de acai. Nao é todo terreno que tem plantio de acgai. Eu trabalho com
acai, mas eu ndo tomo acai e isso eu plantei tudo na juventude t6 colhendo
navelhice. O meufilho tA com 45 anos, eu vim pra ca quando ele tinha 6 meses
de nascimento, desde esse tempo eu comecei a bater acai. Papai foi em
Belém e comprou essa maquina para mim e dessa época pra ca eu bato esse
acai e até hoje eu me dou bem (Entrevista Oral, 2019).

Passando desde aformatradicional de plantio de acai e se profissionalizando na

aplicacdo do manejo, através de treinamentos pela EMATER/PARA, a Dona Joventina

segue até hoje na manipulagcédo e comercializacao do fruto:

Eu vendo até 20 litros por dia, mas tem dias que eu ndo vendo nada na época
mesmo do acai forte, € na batida € 6 ou 7 batidas de acai sempre eu tiro é
para os professores: Zélia, Pedro Serrdo, sdo esses ai que sdo meus
fregueses de fé mesmo é uma batida de manha a tarde, agora ndo agora é
s6 no litro. Eu bato o acai as 9h quando tem, e paro as 13h. Quando da pra
bater eu comego 17hs de novo e 19h eu termino. Até hoje eu t6 me dando
bem com esse trabalho, ndo me deixa muito para fazer muita farra né! Mas,
0 negécio da para a alimentacdo, me ajuda a pagar a energia, as vezes o
remédio e € isso ai (Entrevista oral, 2019).

A senhora Joventina, desde cedo planta e extrai 0 acai, utiliza os recursos da
natureza para seu sustento. Em seu relato nos conta que com a producéo do acai ela

conseguiu sustentar seus filhos e passou seus ensinamentos tradicionais para outras

geracoes.
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8.3 Manoel do Carmo Balieiro

O senhor Manoel do Carmo Balieiro (Figura 10), 77 anos, casado, pai de 7
filhos. Nasceu no Japiim em Cametd em 1950 e morou nesta localidade até 1992.
Depois veio morar na cidade de Limoeiro. Desde menino trabalha na extragdo do acai.

Figura 10 — Manoel do Carmo em seu local de trabalho
3
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Fonte: Acervo da autora, 2019.

Ele traz as descri¢cdes do inicio da atividade de manipulacédo do acai, como as

técnicas e tradicdo em relacéo a fruta eram diferentes:

Quando a gente comecgou a trabalhar no acaizal, eu trabalhava com meus
filhos, prepardvamos o acaizal, e no tempo da colheita, vendiamos para os
marreteiros. Quando cheguei em Limoeiro, nés continuamos o mesmo
trabalho do acai que faziamos. N0s montamos uma maquina e comegamos
a trabalhar com o batimento de acai e fazemos isso até hoje. Atualmente a
guantidade do acai ele se multiplicou, por que também aumentou o consumo
do acai (Entrevista oral, 2019).

Depois de apresentar-nos ao contexto de sua histéria com a exploragdo do

acai, o senhor Carmo, como é conhecido, aponta as mudancas pelas quais o cultivo e
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comércio de acai passou e como ele enfrentou essas transformacdes tanto do
ambiente de consumo como das técnicas de manipulacéo do acai.

Destacando que passou a ser um ramo de negocio para as pessoas, entao a
gente estd nesse ramo de trabalho. A producdo do vinho que a gente vende esti
dentro da normalidade onde utilizamos o processo de branqueamento do fruto que é
submetido a um tratamento térmico de 80° C durante 10 segundos. Em seguida, é
feito o resfriamento dele, antes de ser levado para a maquina de processamento. O
acai se tornou um ramo de vida, assim foi crescendo mais as quantidades das
maquinas na cidade.

O trabalho com o acai para o Seu Carmo, saiu da ponta na qual ele estava
inserido no inicio de sua vida, lidando com a plantacao, para encarar o outro extremo
que envolve o tratamento da polpa para o comércio, que se mostra como fonte de
renda para 0s varzeiros.

Sobre a atual rotina de venda e quantidade de producédo, abordando a atual
possibilidade de permanéncia do comércio de acai durante o ano todo, através do
manejo. Assim o batedor de agai indica:

Eu acho que produzo 15 latas de acai por dia. Eu bato o acai tanto pro almogo
guanto para o jantar e de manha o consumo é maior e a tarde a producéo é
menor para a venda. Com o manejo do agai acabou a escassez do fruto no
periodo da entressafra mesmo nesse periodo o agai fica mais caro, mas ele
ndo falta na sua totalidade e isso contribuiu para melhoria dos varzeiros
(Entrevista oral, 2019).
O senhor Manoel sempre trabalhou com acai, desde menino, criou os filhos e
segundo ele, melhorou de vida pelo manejo do acai. Para ele o manejo foi importante

para manter a venda do fruto mesmo na entressafra.

8.4 Maria Nabica

Por meio de uma viagem de aproximadamente duas horas, com o auxilio de
uma rabeta, um dos meios de transporte mais presente no cotidiano dos ribeirinhos
pela sua praticidade para a locomoc¢ao nas aguas dos afluentes do Rio Tocantins.

Passando por turbuléncias e atrasos na viagem, em decorréncia de intensas
maresias durante o percurso. Depois de todo o processo de deslocamento, chegou- se

alocalidade rural da Prainha, em Limoeiro do Ajuru. Ao aproximar-se da margem do rio
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onde fica a casa da entrevistada, apresentaram-se dificuldades fisicas de acesso da
rabeta até a entrada da moradia, sendo necessario ancorar a rabeta em uma vara na
praia proxima a casa da entrevistada. Apés, aproximadamente, quinze minutos de
caminhada na praia conseguiu-se finalmente encontrar a senhora Maria Nabica, 79
anos de idade, viva e mée de 5 filhos.

Na presenca da entrevista, esta indicou que sua propriedade, faz parte da
heranga que recebeu de seu pai e sua mde. Em seguida mostrou o terreno onde fica

0 acaizal (Figura 11) no qual ela trabalha com o plantio do manejo.

Figura 11 — Acaizal de Maria Nabica

i 3 X y}

Fonte: Acervo da autora, 2019.

Sobre o periodo em que seus pais ainda eram vivos, ela diz:

Naquela época o plantio era feito sem nenhuma técnica com isso as arvores
cresciam muito altas e sempre aconteciam acidentes com os apanhadores
do acai. Devido as arvores serem muito altas ndo suportava o peso do
apanhador e a mesma quebrava e produziam poucos cachos de acai devido
a altura (Entrevista oral, 2019).
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Com a frequente ocorréncia desses acidentes, que impactavamdiretamente 0s
varzeiros gue manipulavam o acai, tanto em relacdo ao seu trabalho, como sua vida

financeira e pessoal, com a fruta fazendo falta na alimentacéo diaria:

Esses acidentes deixavam os varzeiros sem o trabalho e isso implicava na sua
condicao financeira e sem contar que no periodo de chuva o acai ficava
bastante escasso e os varzeiros ficavam mantendo o sustento da familia com
a producado de matapi®, e também sobreviviam da pesca do mapara, mais
isso ndo era o suficiente para o sustento da familia. Porque o acai faz parte
da principal alimentacdo e sem 0 mesmo 0s varzeiros praticamente nao
conseguiam fazer suas refeicdes (Entrevista oral, 2019).

Destaca-se a resiliéncia do varzeiro em busca do sustento de si e de sua
familia, trabalhando com a arte manual e na procura pelo extrativismo de outras
fontes, como de animais dos rios que o cerca. Porém, como para além de oficio e
sustento a fruta do acaizeiro representa importante papel na mesa do varzeiro,
provendo nutricdo diaria. Assim, apesar das dificuldades, a pratica continua.

Entdo, Maria Nacgiba apresenta as mudancas ocorridas com a implantacédo da

pratica do manejo na plantacédo de acai:

Com o passar do tempo surgiu uma nova técnica para o plantio do acai
orientado pelos técnicos da EMATER, o qual chama-se de manejo, essa
técnica foi invertendo a producgdo do acai fazendo com que o mesmo néo
faltasse durante o ano todo e dessa forma as arvores passaram a produzir
cachos maiores e as arvores bem baixa. Facilitando as retiradas dos cachos
das &arvores, portanto, com a producdo do acai durante o ano todo os
varzeiros tiveram melhores condi¢6es de vida e conforto. Com essa produgéo
maior 0s mesmos trocaram 0 casco de remo, por rabetas e casco com
rabudos®® (Entrevista oral, 2019).

Quanto a esta técnica a Embrapa declara que:

O manejo e enriquecimento na varzea, ao responder aos desafios do
mercado, preenche, ainda, todos os requisitos de uma atividade
ambientalmente limpa, além de preservar os ecossistemas, gerar renda e
emprego, contribuindo, decisivamente, para a revitalizagdo da economia do
municipio focado, constituindo-se, dessa maneira, em uma potente ancora
para a dinamizacdo de economias agricolas fragilizadas (OLIVEIRA et al.,
2016, p. 7).

5 Instrumento artesanal que captura o camargo.

6 Motores utilizados para suas viagens mais rapidas em canoas 90.
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De acordo com os relatos da senhora Maria Nabica a condicdo de vida dos
varzeiros teve uma melhoria significativa a partir do acai, principalmente com o
manejo, que impactou no aumento da sua renda familiar e possibilitou novas
oportunidades. Para a senhora Maria Nabica, o manejo do acai foi importante para
agregar renda a sua familia. Além disso, ressalta que os acidentes diminuiram, pois as
arvores ficaram mais baixas. O manejo somado com a experiéncia dos varzeiros

melhorou a vida dela.

8.5 Osvalino Leéao

Para chegar ao encontro do senhor Osvalino Le&o, realizou-se uma viagem de
uma hora e meia de rabeta pelo Rio Limoeiro. O senhor Osvalino Ledo tem 68 anos
de idade, é casado, pai de 4 filhos. Nasceu e mora em Limoeiro. Sempre trabalhou
com a extracdo do acai desde os 10 anos. E atualmente um dos maiores produtores
de acai de varzeas. Além do acai tem plantacdes de outras frutas da qual extrai a

polpa (Figura 12).

Figura 12 — Plantio de Osvalino Ledo

Fonte: Acervo da autora, 2019.
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Ele aperfeicoou suas técnicas que séo parte das tradicdes que herda de seus
pais e ainda pratica nas terras que antigamente foram deles, modernizando as formas
de lidar com os produtos da varzea, e poder manter seu sustento e uma qualidade de
vida para seus familiares.

O senhor Osvalino sempre trabalhou com acai, tem 30 anos nesse ramo. E
presenciou toda a mudanca na sua area e nas dos outros varzeiros com o manejo do
acai. Além de produzir mais cachos e vender mais no mercado. O senhor Jovelino

retira a polpa de frutas para vendé-las a sorveteria Cairu.

8.6 Clara Moraes Pinheiro

Dona Clara Moraes Pinheiro tem 53 anos de idade (Figura 13), € méae de trés
filhos, casada e morou na localidade de Anajas, situada na zona rural da cidade de
Limoeiro do Ajuru até os seus 24 anos. Seus pais sdo Jemires Alves Pinheiro e Maria

Moraes Pinheiro, todos trabalhavam com o acai.

Figura 13 — Dona Clara Moraes Pinheiro
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Fonte: Acervo da autora, é019.
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O acai nessa época era nativo, nascia da propria natureza. Com o passar do
tempo houve a necessidade de limpar o terreno para evitar acidentes, principalmente
para evitar picadas de cobras. No momento da limpeza do acaizal os varzeiros
deixavam as touceiras somente com trés arvores desta forma os cachos sdo maiores
e as arvores ficam com espagcamento maior para o desenvolvimento do fruto.

Nessa época o0 agai s6 dava o fruto nos meses de julho, agosto, setembro,
outubro, novembro e dezembro, periodo que caracteriza a safra, nos outros meses o
fruto ndo dava, e os varzeiros sobreviviam da venda do acai na safra que também
tiravam para seu sustento.

Na entressafra eles faziam roca nas quais plantavam maniva para fazer a
farinha e os mesmos com muita dificuldade sobreviviam da venda da farinha. Hoje a
familia de dona Clara mora na zona urbana da cidade, na Rua Nova Il, em um terreno
bastante externo onde continuaram com o plantio do acgai, mas hoje eles adotaram a
pratica do manejo, onde o acai ndo falta durante o ano. Eles plantam tanto o acai
preto como o branco. E vende para as pessoas que comercializam o mesmo e também

¢ tirado para sua alimentacao assim o acai continua sendo a maior fonte de renda.

8.7 Verandina de Carvalho Cardoso

A professora Verandina de Carvalho Cardoso (Figura 14), trabalha da Rede
Municipal de Educacéo de Limoeiro do Ajuru-Para. Oriunda de uma familia humilde,
nasceu no dia 9 de novembro de 1956 na localidade de jucara Igarapé Caju, que na
época pertencia ao municipio de Cameta, Estado do Para. Atualmente € mée de 2
filhos, Luliane Cardoso de Serra e Rivaldo Cardoso de Serra.

A professora mencionada é a terceira de quatro filhos do casal: Jodo Pereira
Cardoso e Antbnia de Carvalho Cardoso. Seus irmdos sao Arcelino de Carvalho
Cardoso, Jurandina de Carvalho Cardoso e Maria em Jacieneira de Carvalho Cardoso

que faleceu aos 7 anos.
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Figura 14 — Verandina, professora limoeirense
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Fonte: Acervo da autora, 2019.

Verandina morou no Rio Jucara até os 7 anos, depois mudou-se com sua
familia para o Rio Marituba, na localidade denominada Sitio Guaratuba que fica entre
dois lagos, sendo que um deles, hoje pertence ao municipio de Limoeiro do Ajuru e o
outro pertence ao Rio Jabutiapepu, do municipio de Cameta.

Trabalhou na agricultura e nessa época 0 acai era nativo, ou seja, as arvores
bastante altas o que dificultava a retirada dos cachos, para subir nas arvores eram
feitas as peconhas’, que auxiliavam os peconheiros que as colocavam nos pés para
subir e tirar os cachos.

Os cachos de acai eram debulhados (tiravam os carocos da vassoura) e
vendidos para comprar a cesta basica e tiravam o dinheiro necessario para sua
alimentacéo. Nesta época o0 acai s6 dava na safra de julho a dezembro, os restantes
dos meses ficavam sem esse precioso alimento, assim a sobrevivéncia na roga era
feita através da producédo de farinha, com uma parte para venda e o restante ficava
para servir de alimentacdo para seus pais e irmaos até os seus 16 anos de idade.

Quando teve a oportunidade de sair da convivéncia da familia para estudar e
ser alfabetizada, foi morar com a professora Gessirene Costa Aguiar, ja falecida, que
lecionava na Escola Estadual de Ensino Fundamental Genuino Gomes, na localidade
do Rio Japim Seco.

A professora citada é inesquecivel em sua vida. Estudou na referida escola com

essa professora de marco de 1969 a 31 de dezembro de 1971, ou seja, a

7 Uma roda tracada de folhas de acai, que permite ao peconheiro, subir nas arvores de cachos mais
altos para apanhar o acai.
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alfabetizacdo. 1° série e 2° série. Em 1972, mudou-se para a cidade de Limoeiro do
Ajuru para cursar a 3° série e continuou seus estudos morando com a professora
Joana Fayal e José Rui Castro Costa.

Verandina, alfabetizada aos 16 anos € professora graduada em Letras com
habilitagdo em portugués e inglés. Pés-graduada em Letras, na area de Estudos
Linguisticos e Literarios. Cursou uma Pds-graduacdo em Inglés na 1° turma do
Campus Universitario Tocantins/Cameta da Universidade Federal do Para. Que por
motivos particulares ndo conseguiu defender a sua monografia. Mas concluiu sua Pos-
graduac&o em Docéncia do Ensino Superior na Universidade da Amazonia (UNAMA)
em Cameta.

Aos seus 62 anos de idade e com 37 anos de trabalho continua ativa, dedicando
seus servicos a educacgdo do municipio e trabalhou na Escola Coronel Novais e Escola
Alice Igreja.

Desde a alfabetizacdo quando se sentou pela primeira vez no banco da escola
0 seu sonho era ser professora.

Seu maior prémio foi elencar o nome do municipio entre os 63 artigos
apresentados a banca corretora da UFPA — Belém. Onde seu artigo ficou em primeiro
lugar e compde o livro “Saberes constituido no ciclo de alfabetizacao: a trajetdria
PNAIC/PARA/UFPA’.

O segundo prémio foi participar do lancamento do livro dia 2 de setembro de
2017, com as despesas paga pela universidade.

Rolo e Ramos (2012) citando Marx (2008)8 afirmam que existe um aspecto de
relacionamento entre 0s sentidos humanos — que na sua Visao se caracteriza como a
base da ciéncia como um todo — com o conjunto que engloba as relagdes sociais que
integram as vivéncias e formag¢des humanas fundamentais. Dessa forma, “o trabalho,
a cultura, a linguagem, em suma, a histéria do homem, sdo uma condi¢ao inerente ao
modo como se engendram os sentidos humanos e, por conseguinte, o conhecimento”
(MARX, 2008 apud ROLO; RAMOS, 2012, p. 153).

A partir dessa visdo, entende-se que dentro da comunidade onde ela vive, o

conhecimento produzido e difundido pela Professora Vera reflete suas vivéncias,

8 A obra citada pelos autores trata-se do livro “Contribuigéo a Critica da EconomiaPolitica” de Karl Marx,
traduzida por Florestan Fernandes, tendo sua 22 edicao reproduzida pela Editora Expressao Popular
no ano de 2008.
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atividades e tradigfes que a formaram, essas caracteristicas e tragcos de sua histéria de

vivéncias ficam explicitas em sua escrita, como por exemplo, ho poema a seguir:

Humildade
I

Quando eu tinha 16 anos, Eu nao sabia ler.
Ficava parado pensando, Um dia vou aprender
I

Quando entrei na sala de aula, Fui muito criticada.
Fiquei triste pensando, Como eu sou discriminada.
1"l

Nao me desestimulei de ser uma pobre coitada, Pensando em ser alguém na vida.
Contar uma histéria detalhada,

Historia esta tao sofrida de uma pobre desgracada.

A\

Filha de um roseiro analfabeto, Que ndo sabia nada.
N&o tinha teoria de como podia me educar, Mas tinha sabedoria divina.
Vv

Que pdde me orientar, Por isso agradeco a Deus, A minha vida profissional

Verandina Cardoso.

8.8 Osmarina Rodrigues

Osmarina Rodrigues (Figura 15), filha de Maria Garcia Rodrigues e Raimundo
Pantoja, tem 77 anos de idade, gerou 5 filhos e estudou no EJA — Educacéo de Jovens
e Adultos.

Mora na localidade de Paquet&. Seu pai era carpinteiro sua mée juntamente com seus

irmaos trabalhavam diretamente com o acai.
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Figura 15 — Dona Osmarina Rodrigues

Fonte: Acervo da utor, 0;'19.

Nesta época nao existia plantio de acai, essas arvores eram nativas, nasciam
aleatoriamente. Com o passar do tempo dona Osmarina casou com o Sr. Darcilio
Trindade e foram morar em seu terreno na localidade rio limoeiro, nesse terreno eles
continuaram a trabalhar com o acai que também as arvores eram nativas, dai que
tiravam seu sustento, eles viveram 17 anos e um dia o Sr. Darcilio Trindade sofreu um
acidente na cidade de Belém e veio a falecer. Com o falecimento do seu marido dona
Osmarina mudou para a cidade de Limoeiro com os seus filhos. Vindo a morar em um
terreno extenso e conheceu o Sr. José Moraes e casou-se novamente, com ele ja
adotou nova técnica de plantio do agai, o qual € conhecido como manejo.

Segundo dona Marina depois do manejo a expectativa de vida melhorou muito.
Porque o acai passou a dar o ano todo e com isso o dinheiro circulava todo o dia para
comprar a cesta basica e tirar o acai para sua alimentacao.

Desta forma, eles usavam o acai para destemperar 0 mingau que faziam para a
merenda das nove horas da manhda, tinha uma variedade de mingau: mingau de
farinha, cruera, mingau de arroz, pao de massa. Cada dia faziam um tipo de mingau,
que depois era tomado no almoco e no jantar. O acai € tomado com farinha d’agua.
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Quando ndo existia 0 manejo na entressafra, quando n&o tinha o acai eles

tomavam chibé?®.
8.9 Manoel de Lourdes Farias Paixao

Manoel de Lourdes Farias Paixdo, conhecido com Tio Mimico (Figura 16), tem
95 anos é casado com Maria Ziza Souza Pinheiro com quem teve sete filhos.

Mora na localidade Maria Doce, interior da cidade de Limoeiro do Ajuru. Ele e
sua familia trabalhavam com o acai e a seringueira, enquanto sua esposa costurava,
sendo responsavel pela confeccdo de roupas.

Nesta época 0 acai era nativo nos terrenos e nos meses de julho, agosto,
setembro, outubro, novembro e dezembro o acai dava em abundancia e tiravam para

o seu alimento e vendiam para os marreteiros?©.

Figura 16 — Tio Mimico, poeta limoeirense

N\ v

onte: Acervo da autora, 20109.

9 Mistura de farinha com agua, muito usado com peixe salgado.
10 Caixeiros viajantes que navegavam pelos rios realizando vendas e também movimentando o

comércio de acai dos varzeiros, para revender nas cidades de Belém e Abaetetuba.
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Nos outros meses 0 acai ficava escasso dificultando o alimento e o financeiro,
quando nédo tinha o acai eles tomavam o vinho do buriti, bacaba para substituir o suco
do acai e usavam também o palmito do acai, na venda para as fabricas de palmito, e
na alimentacdo. Com o passar do tempo para trazer os filhos para estudar mudou para
cidade de limoeiro do Ajuru.

O local onde comprou sua casa, limpou e também plantou o acai, usavam a
vassoura que queimavam e a cinza era o sabdo. O filhote da arvore, ou seja, as
arvores novas torcem para tirar o suco e servia para estancar o sangue dos golpes.
Hoje tio Mimico se dedica escrevendo poesia e ele diz que € inspiracao divina porque
teve pouco estudo. E conhecido como poeta regional do municipio de Limoeiro do
Ajuru. Quando crianca sua avo sempre contava essa lenda do acai para ele, a qual
continua guardada na sua lembranca e repassada para seus filhos,

netos, bisnetos e tataranetos:

A LENDA DO ACAI, O FRUTO SAGRADO DO POVO DE ITAKAI

Diz a lenda que muitos e muitos anos atras, na Floresta Amazdénica, onde hoje
existe a cidade de Belém, existia uma nacao indigena muito populosa. Com o passar
dos tempos, o grupo foi ficando tdo grande que os alimentos, mesmo sendo fartos na
regido, comecaram a faltar.

Foi entdo que o Cacique Itaki, grande lider da tribo, teve que tomar uma decisao
cruel. Para que nao faltasse alimento aos mais velhos, Itaki resolveu que a partir
daquele dia, as criangas que nascessem seriam sacrificadas. E assim foi até que a
filha do Cacique, uma jovem chamada lacd, teve que sacrificar sua linda filha recém-
nascida.

Desesperada, laca chorava todas as noites de saudades da filhinha que néao
pdde criar. Depois de ficar varios dias enclausurada em sua maloca, laca pediu ao
deus Tupd para mostrar a seu pai uma forma de alimentar seu povo sem ter de
sacrificar os pequeninos. Sensibilizado com a dor de laca, o deus indigena decidiu
mostrar outro caminho ao cacique Itaki.

Em uma noite de lua cheia, la¢a ouviu do lado de fora de sua oca o gungunar de
uma criancga. Ao olhar, viu que 14 estava sua linda filhinha, sorridente, ao lado de uma

palmeira. lacd correu rumo a palmeira e abracou a filha que, misteriosamente,
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desapareceu no abraco da mae. Inconsolavel, lagd chorou a noite inteira, até
desfalecer.

No dia seguinte, o corpo de lac¢a foi encontrado abragcado ao tronco da palmeira.
No rosto, a mogca triste trazia um semblante sereno, até mesmo feliz. Seus olhos negros
fitavam o alto da palmeira, que estava salpicada de pequenos frutos escuros.

Interpretando a cena como uma bendicdo de Tupd, Itaki mandou apanhar os
frutos. Com eles, foi possivel fazer um forte e nutritivo suco avermelhado que dava
para alimentar todo o povo de Itaki. Em homenagem a filha, Itaki deu a palmeira
generosa o nome de Agai, que significa laca invertido. Desde aqueles tempos, 1a pras
bandas da Amazoénia, a farturenta palmeira do Acai alimenta o povo de Itaki e todos

0s povos indigenas da regido.

A MULHER

A mulher € como a natureza € linda e bela, Isso, falo com certeza
A natureza e a mulher Vieram para ser mae querida.

A mulher quando n&o é mée biologica E mée adotiva.

E a natureza nossa mae querida. Porque nos fornece o pao de cada dia.

Mulher € como a dgua Ambas séo fontes de vida A dgua sacia a minha sede

A mulher, a primeira e melhor amiga na minha vida Por ser minha mae querida

E me p6r no mundo com vida.

Mulher é mistério desde o primeiro dia da criacdo Por que o senhor fez a mulher Eva

De uma costela de Adao

Perante Deus somos todos irméaos.

A mulher é uma flor

Que da o fruto e espalha a semente Em homenagem a esse dia
Que estamos aqui presentes
Faco votos ao céu que se comemorem Dia a dia por muitos anos além.

Para alegria da familia, E desde amiga também.
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As peculiaridades das vivéncias obtidas no dia-a-dia da vida varzeira no
ambiente rural que engloba o municipio de Limoeiro do Ajuru, transparecem na
producdes e reproducdes culturais dos nativos, visto que as populacdes da varzea,
sdo assim as “portadoras de um saber legitimo, construido por meio de processos de
tentativa e erro, de selecéo e aprendizagem cultural, que lhes permitiram captar o
potencial dos agroecossistemas com o0s quais convivem ha gerac¢des” (GUHUR,
TONA, 2012, p. 64).

A partir das vivéncias e caracteristicas do modo de vida ao qual sempre
estiveram em contato, mesmo com o seguimento de suas vidas, deixando de praticar
atividades de manejo ou ndo estando tdo proximo da natureza como antigamente, 0s
detalhes, costume e historias tradicionalmente associadas a vida nativa da varzea
continuam o acompanhando.

Isso se apresenta nas producdes de Tio Mimico, trazendo consigo uma historia
cheia de significados pessoais, sentimentais e culturais. Na Lenda do Acai, histéria do
imaginario popular, a qual ele faz a sua preservacdo, repassando-a para 0S Seus
familiares, mantendo viva a memdéria daquela que lhe contou a histéria quando
criancga, além de culturalmente perpetuar as origens miticas da fruta do Acai.

Além disso, ficam demonstrados esses aspectos do modo de vida varzeiro em
outras de suas producdes literarias, como no poema “Mulher”, que por meio de suas
rimas singelas retrata a figura feminina sob o aspecto da imagem de sua méae, como
também através das caracteristicas da mée natureza tratando-a como provedora da
alimentacdo diaria, fazendo referéncia a sua infancia em um contexto no qual a
alimentacéo era pescada na ponte na parte da frente da casa nas margens do rio, e
apanhada nos acaizais nos terrenos ao fundo. Ainda, trazendo elementos especificos
da natureza, como a prépria 4gua, que cerca a vida do varzeiro que vive na zona rural
e ainda a flora regional.

Ou seja, sua literatura regional retrata sua comunidade, e suas respectivas
“singularidades culturais préprias de cada lugar através dos diferentes modos de vida,
dos ritmos vividos cotidianamente que implicam em experiéncias, vivéncias,

identificacbes com o espago” (CRUZ, 2008, p. 57).
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8.10 O que dizem esses relatos?

Os relatos demonstram diversas influéncias e impactos nas historias de vida
dos varzeiros, delineando os caminhos que estes tiveram e tragaram para seguir com
suas vivéncias, partindo do mesmo inicio, em contato com o cultivo do acai,
majoritariamente sendo uma tarefa tradicional passada pelos pais, essas tradigoes
criam identidades que além de se relacionar com o cotidiano em contato com a
natureza, também incorpora “influéncias étnicas, [...] conhecimento empirico amplo,
oralidade e pratica, espiritualidade, religiosidade, estética, relacdes diversificadas de
cooperacao, forte predominancia patriarcal, e relacéo familia, comunidade e territério”
(ROLO; RAMOS, 2012, p. 179).

As formas que as histérias de vida dos entrevistados se desdobram, revelam
algumas similaridades e aproximacdoes.

As histérias dos varzeiros que foram iniciados nas atividades nas varzeas da
zona rural praticando o plantio tradicional de acai (Figura 17), com arvores altas que
para terem seus cachos apanhados precisava do uso da peconha, depois de
apanhados eram amassados para retirada da polpa. E, posteriormente se fixaram na
regido urbana, mantendo plantacfes de acai em seus terrenos, sendo esse o sustento
e a base da alimentacdo de sua familia, como é trazido no relato de Dona Clara

Pinheiro.

Figura 17 — Representa¢éo do plantio e instrumentos tradicionais de manejo do acai

Fonte: Acervo da autora, 2019.
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Ou ainda aqueles que continuaram na zona rural atuando como grandes
responsaveis pelo fornecimento de frutas regionais, a partir da comercializagéo direta
com as agroindustrias de beneficiamento, seguindo um modelo “no qual os
agricultores da comunidade comercializam a producdo desejada e negociam o0s
devidos valores desta producdo diretamente com algumas poucas agroindustrias”
(LIMA et al., 2013, p. 12). Como por exemplo, o senhor Osvalino Le&o, que trabalha
com polpa de frutas para a Sorveteria Cairu e o senhor Nilton Le&o, que fornece
matéria prima para 0os cosméticos da Natura S/A.

Relatos como o da dona Maria Nabica, que retrata os varzeiros moradores da
zona rural que cultivam a fruta nos seus acaizais, no terreno onde moram ou ainda
em plantacdes maiores e fomentam o comércio de acai na zona urbana de Limoeiro
do Ajuru e também outros municipios mais préximos.

Ou entdo, varzeiros que foram iniciados nas atividades nas varzeas da zona
rural e posteriormente se fixaram na regido urbana, mantendo plantacées de acai em
seus terrenos, sendo esse 0 sustento e a base da alimentacdo de sua familia, como
é trazido nos relato das senhoras Clara Pinheiro e Marina, onde vemos a importancia
do manejo do acai para a sobrevivéncia da vida do varzeiro e de seus costumes, como
a constante presenca do acai em seus cardapios .

Essas duas trabalhadoras demonstram suas atuacfes como agroextrativistas,
por meio de um processo agroecoldgico, onde elas sdo aqueles sujeitos que
“proporcionam atos direcionados para a economia visando geragao de renda a partir
do uso dos recursos naturais, onde sua participacao se faz de maneira ativa, em estreita
colaboracéo com a natureza” (COSTA; SIMOES, 2013, p. 3).

A producéo como a de dona Maria Naciba e da dona Clara, sdo as responsaveis
por promover o comércio de acai como o do senhor Carmo Balieiro e da dona
Joventina Calda Diniz, ambos vieram da zona rural trazendo as técnicas tradicionais
que foram aperfeicoadas (Figura 18), e no espaco da cidade, junto aos treinamentos,
se modernizaram em algumas das etapas de sua manipulacdo do acai com novos

instrumentos, sendo esta atividade o sustento de suas respectivas familias.
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Figura 18 — Representa¢édo da modernizagdo do manejo do acai.

Fonte: Acervo da Autora, 2019.

Finalmente, conseguiu-se enxergar em relatos como os da Professora
Verandina e do Tio Mimico o reflexo dessas tradicbes tanto na producdo de
conhecimento e instrucdo de uma comunidade, como na criagdo de simbolos de
reconhecimento cultural, que caracteriza 0os povos, jA que isso se traduz em um
relacionamento entre o ser humano e a natureza “marcado pelo sentido de forte
conexdao, de pertencimento, de ato transformador e criador, uma relagédo fundada no
cuidado [...]. E, portanto, identidade humano/natureza” (ROLO; RAMOS, 2012, p.
179).

Além de revelar o impacto cultural que o cultivo de acai representa no modo de
vida do varzeiro, visto que a biodiversidade se da tanto como um dominio natural
quanto cultural, “permitindo com que as populagdes tradicionais possam entendé-la,
representa-la mentalmente, manusea-la, transferir espécies de um lugar para outro e,
frequentemente, adensa-la, enriquecendo-a local e regionalmente” (DIEGUES et al.,
2005).

Enfim, os relatos expbem as variedades de modos de vida dos varzeiros
amazOnicos que preservam 0S seus relacionamentos e interagcdes sociais, que
inicialmente “apresentam-se relacionadas com seu saber tradicional, com sua vivéncia
no ecossistema de varzea, com suas manifestacdes culturais presentes no seu modo
de producéo etc., de outro se mostra em meio a realidades culturais” (NASCIMENTO;
COSTA; ANDRADE, 2013, p. 4).
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9 CONSIDERACOES FINAIS

O objetivo central de investigar a importancia do manejo do acai para o modo de
vida varzeiro no municipio de Limoeiro do Ajuru e 0s o processo de transformacgéo do
acai, desde a sua producdo, comercializacdo e venda nos mercados regional e
nacional, foram apresentados, destacando a importancia econémica desta fruta para
varios municipios além do pesquisado.

Os dados sobre a producdo do acai para o mercado regional e nacional
demonstram a sua importancia e viabilidade comercial. Os municipios que mais se
destacam como maiores produtores sdo: Igarapé Mirim e Portel. O municipio de
Limoeiro do Ajuru, o qual focalizamos a pesquisa, ocupa o 8° lugar, com 39.900
toneladas.

Muitas comunidades da Amazonia estdo usando o cultivo sustentavel do acai
como fonte de geracéo de renda. Além do comércio do acai, a planta é usada de modo
integral, ou seja, aproveitando todas as suas partes, seja como adubo organico para
outras culturas ou empregando folhas e sementes de acai no artesanato. Dessa
forma, destaca-se também que o acai € um produto sustentavel, pois, pode ser
totalmente aproveitado, tornando-se matéria-prima de alta importancia
socioecondmica.

O rapido crescimento do acai tem origem em um marketing comercial
apresentado o agai como energético e antioxidante, ganhando o mercado nacional e
internacional. Sem davida a exposi¢cao em diferentes cendrios impulsionou a producao
para suprir a ascendente demanda mundial. No que tange em atender a esse desafio,
percebe-se, por meio de projetos encabecados pelos estados da regido Norte do pais,
que providéncias para expansao do cultivo tém sido levadas a sério, recebendo
subsidios de programas governamentais que vém estimulando o aumento na
producdo. Apesar destes avan¢os do mercado, o acai € a marca e a identidade de
populacdes tradicionais no Para, sendo importante também verificar o impacto da
transformacao deste produto nas comunidades tradicionais, e em que medida o
processo de comercializagdo melhora a renda do agricultor, varzeiro?

De acordo com os propésitos da investigacdo, tendo como objetivo central o de
compreender a importancia do manejo de acai nas varzeas e suas implicagbes para
o0 modo de vida dos varzeiros no municipio de Limoeiro do Ajuru. E ao final deste

trabalho consideramos ter atingido nosso objetivo. Contudo, € importante considerar
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algumas questbes expostas no trabalho, entre elas, as inovagdes e experiéncias no
manejo, resultado de politicas de pesquisa de instituicbes como Embrapa e de
extensdo como a EMATER, demonstram a importancia do investimento nas
populacdes tradicionais sem, contudo, perder de vista seu modo de vida. A
metodologia da capacitacao priorizou o didlogo e a constru¢do do conhecimento e ndo
deixou de valorizar os saberes dessas populagdes.

Essa constatacao é importante para continuar propondo o manejo de acaizais
com o minimo de impacto ao meio ambiente, gerando renda e, possibilitando a
preservacao da diversidade da area florestal nativa. Contudo esses dados positivos
precisam ser uma politica publica de investimento dos poderes locais, pois grande
parte da renda do municipio € gerada pela venda do acai. Neste sentido, esta pesquisa
de certa forma aponta para a necessidade de ser manter um didlogo permanente entre
prefeitura, instituicdbes de pesquisa como EMBRAPA e UFPA e de extensdo como
EMATER, como politica promissora de capacitacdo e de inova¢cées no manejo do
acaizal.

Neste trabalho, também enfatizamos a importancia da atividade extrativista
ainda predominante na Amaz6nia, mostrando que manter modos de vida nao esta
dissociado das relacdes de mercado. Outra preocupacao sinalizada neste estudo € a
guestao ambiental. No caso da Amazdnia e o perfil da agricultura para esta regido deve
considerar tanto o tipo de solo, as areas de varzeas, a floresta, como a dimenséao

sociocultural das populacg@es tradicionais.
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